MENU BLANC
¥2,970~

Rillette, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’'orange
Rillette, Fish or Meat Dessert Coffee or Tea or Orange Juice

Filet de scombre sawara réti, fondant & la patate douce,
beurre noisette aux amandes, sauce béarnaise

Roast fillet of sawara mackerel with sweet potato fondant
almond beurre noisette and Bearnaise sauce
ou or
Supréme de volaille poché, sauce supréme, épinards et bacon & I'étuvée
Poached supreme of chicken with supréme sauce, braised spinach and bacon,
ou or

Bavette grillée, pommes de terre & la lyonnaise,
petites tomates demi séchées, sauce vin rouge (¥770)

Crilled bavette steak with potatoes Lyonnaise,

semi-dried cherry tomatoes and red wine sauce(¥770)

Creme brilée spéciale “Paul Bocuse”
Paul Bocuse’s special creme brolee

ou or
Mousse aux marrons, sorbet au chocolat, coulis de cassis
Chestnut mousse with chocolate sorbet and blackcurrant coulis
ou or

Baba au rhum traditionnel, creme glacée & la vanille (+¥440)
Traditional rum baba with vanilla ice cream (+¥440)

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

Café ou thé ou jus d'orange
Coffee or Tea or Orange Juice

Taxes compris Tax included  We use domestic rice.

MENU ROUGE
¥ 4,400~

Rillette, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’'orange
Rillette, Starter, Fish or Meat Dessert Coffee or Tea or Orange Juice

Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, czuf)
Seasonal gourmet salad (with dry-cured ham, foie gras, smoked duck, egg)

******** POISSON ou VIANDE FISH or MEAT .-

Filet de scombre sawara réti, fondant & la patate douce,
beurre noisette aux amandes, squce béarnaise

Roast fillet of sawara mackerel with sweet potato fondant
almond beurre noisette and Bearnaise sauce

ou or

Supréme de volaille poché, sauce supréme, épinards et bacon & I'étuvée
Poached supreme of chicken with supréme sauce, braised spinach and bacon,

Oou or

Bavette grillée, pommes de terre & la lyonnaise,
petites tomates demi séchées, sauce vin rouge (¥770)
Crilled bavette steak with potatoes Lyonnaise,
semi-dried cherry tomatoes and red wine sauce(¥770)

Creme brolée spéciale “Paul Bocuse”
Paul Bocuse's special creme brolee

ou or
Mousse aux marrons, sorbet au chocolat, coulis de cassis

Chestnut mousse with chocolate sorbet and blackcurrant coulis

ou or

Baba au rhum traditionnel, creme glacée & la vanille (+¥440)
Traditional rum baba with vanilla ice cream (+¥440)

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

Café ou thé ou jus d'orange
Coffee or Tea or Orange Juice




