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Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre,
salade d'amandes
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Salode gourmande de saison
(jambon cruy, foie gras, canard fume, ceuf poché)
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Seriole kanpachi fumée et marinée,gelée de vinaigre balsamique blanc,

sauce ravigote a la tomate fraiche
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Escargots de Bourgogne au beurre persille,

— un classique du terroir (6 pieces servies en petits pots)
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Foie gras de canard poele, sauce aux framboises,
haricots verts aux noix et au poivre Noir
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Soupe du jour
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Filet de cabillaud roti, pommes de terre écrasees,
¢pinards & I'etuvee, beurre noisette aux fines herbes et aux capres
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Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise,
sQuCe americane
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Echine de porc confite,sauce charcutiere,
petits pois & la francaise, mousseline d'ail
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Bavette grillée, sauce vin rouge, pommes de terre et oignons roftis
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Creme brolée spéciale Paul Bocuse
«Lyia R—I)LR¥a—X"OIL—L-T)al

Tarte au chocolat, sorbet au cassis, creme anglaise
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Baba au rhum traditionnel, creme glacée a la vanille
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