MENU ORAMGE
¥4,840~

Petit Salé, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The

TT49L + B + AMUTavia + TH—L + BE8Y

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ENTREE BHEE -ovvovmemmremmmmnaenne,

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BDTN)—X hoIR——aF Y oTELEZEDFYIREEIXLWVT—EVRDYSTFHZ
ou E£f=1Z
S¢riole kanpachi fumée et marinée, sauce ravigote & la tomate fraiche

BUREENT-EREREBEDHV IFOI)R TLyakIbDIT4ITYRI—R
ou Fl=I%

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)

ISVREIRANIDIT NI —=aE (6E—R)
ou FkIx

Foie gras de canard poele, sauce aux framboises, (+¥ 1,650)
BI2A775DRIL HEESIXNVISORIT—XDY—R (+¥1,650)

******************** PLAT DU JOUR )‘*f‘/j_:»f‘y:/:l_—ﬁ:ﬁ

Filet de daurade medai roti, piperade, sauce béarnaise
AFADA—RF ERF—FFZ R7ILR—XY—R
ou F=lE
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise, sauce americaine (+¥550)

RAXFENIZEOBENIRIL <YIVE? Y—R-FA)r—3 (+¥550)
ou Fl=IE

Supreme de volaille Mio-dori cuit doucement,
creme & la cardamome, riz au beurre, friture de bardane
ERTHKYREFBLI-EZHBRWEA HILFTEVRKDI)—LY—R
NA—SLREFED I Fa1—IL
ou Ft=lx
Bavette grillee, jus au romarin, crique de pommes de terre (+¥770)
£NFEADOYT)I O—XI)—RBHKDT1—Y—R LoDy vy (+¥770)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, DESSERTj—_“.H:‘_I~

Creme brolee speciale “Paul Bocuse”
“«Lya R—I)L R¥a—X"OHL—L-T)al
ou Ft=lx
Mousse aux myrtilles et au yaourtsauce & l'orange, creme glacée au fromage blanc,
TN—RY)=,ET—G D L—R ALPY—R D)—LF—XDTFTARY)—L
ou Ft=lx

Baba au rhum traditionnel, creme glacée & la vanille (+¥440)
FLBRAKD//N TrSEKDTARI—LEHKIT (+%440)

Toxes compris  SHERIAH
LEDBRKITTRTEEREEALTEYET,

MENU VERT
¥7,040~

Petit Sale, Entrée, Plat Principal , Dessert, Cafe ou The

TT4HL + HIR + AMITava + TH—b + EHRY
********************************* ENTREE BUZE oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BROTV—X hoiR—=aF@ VoTEEZDF A IYREBELWT—EVRFOYSTFZ

ou FilE

Sériole kanpachi fumee et marinée, sauce ravigote & la tomate fraiche

BRREDT-ERBREREDHAV /AFOT)R
ILyPabR DS T4TvRY—R

ou FtI&

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)

ISVREIZRANLIDITILIT—=2/A (6E—R)
ou Ff=lZE

Foie gras de canard poelé, sauce aux framboises,(+¥ 1,650)
REIAT7ISDRIL HEESIXNISURT—XDY—R(+¥1,650)

******************************* POISSON EFFE oo,

Filet de daurade medai roti, piperade, sauce bearnaise
AEADA—Rk ERF—FFZ R7ILR—XY—R
ou FflE
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques a la lyonnaise, sauce americaine(+¥550)

AXXEWIEDOENIRI)V YIVE? Y—RTFA)r—X (+¥550)

........................... VlANDE W*#EE R K KK KA K KK E R E KKK KK KKK KA KK KKK B AKX K X

Supreme de volaille Mio-dori cuit doucement, creme & la cardamome,
riz au beurre, friture de bardane
ERTH o KYREEL-ERBRADILTEVAKRDY)—LY—X
NE—SAREFEDTFa—IL
ou Frf=l&
Bavette grillee, jus au romarin,  crique de pommes de terre (+¥770)

H£NSEIHOT)T O—XI)—EABRDT 1—Y—R LohtLEDH1)vH(+¥710)
*********************** DESSERT FH—k - covvvveeeeeeiin

Creme brolee speciale “Paul Bocuse”
«Lyyia R—)L R¥xa—X"DHL—L-T)al
ou FilE
Mousse aux myrfilles et au yaourt, sauce & l'orange, creme glacée au fromage blanc,
TN—RY=EI—G WD L—R FLUDY—R Y)—LF—ZXDTARI)—L

ou Ff=IE

Baba au rhum traditionnel, creme glacee a la vanille (+¥440)

SLBRHKED//R TPZSBRERDTARY)—LEFHKIT (+¥440)




