MENU ORANGE
¥4,840~

Petit Sale, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The
TT49L + BIE + AV Tavda + TH—F + %Y

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ENTREE BIEE oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BROTV—X hoi—=a VUTEEZEDTFYIYREEBLELVT—EVRFOYIFHRZ
ou =l
Sériole kanpachi fumee et marinée, sauce ravigote & la tomate fraiche

BERENNTHEREEBEBREDHU AFOIIR 7Ly abIbOIT4IYNI—R
ou Ft=lE

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)

ISVREIRANLIADTNI—=—1@A (6E—R)
ou Ff=I%

Foie gras de canard poele, sauce aux framboises, (+¥1,650)
BIAT7ISDRIL HE-ENISURT—XDY—R (+¥1,650)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,, PLAT DU JOUR)‘*{‘/?"»{“’/:L—E:

Filet de cabillaud roti, pommes de terre ¢crasées,

¢pinards & I'étuveée, beurre noisette aux fines herbes et aux capres
REOO—XF LWL DIIFELEFESNARDIFaAAN
TYN—EBERKRDENL/NNF—Y—R
ou Ff=lk
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques a la lyonnaise, sauce americaine (+¥550)

AXFEMIEOENIRIL “YIAVEA? Y—RPA)r—X (+¥550)
ou F£f=&

Echine de porc confite, sauce charcutiere,
petits pois & la francaise, mousseline d'ail
BEO—RXBROIAVT, JV—R-Iv)LF¥aTsI—)L
TN)—VE—RER—OAVDENVERAH [TAIADL—RI)—X
ou FfIE
Bavette grillee, sauce vin rouge, pommes de terre et oignons rotis(+¥770)
ENFIROTII FIM2V—R LehbEEREFEDOO—RL(+¥770)

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx DESSERTj—_"-H:_}~

Creme brolée speciale “Paul Bocuse”
«Lswia R—)L RExa1—X"OHL—L-TYal
ou Fi=l&
Tarte au chocolat, sorbet au cassis, creme anglaise
FIAL—FDRWREASZADY AR FoTL—XY—R
ou Fi=l&
Baba au rhum traditionnel, creme glacee & la vanille (+¥440)

SLERKD/ /S TFSEEDTARY)—LEIC (+¥440)

D EEEHEER R BRI =g

MENU VERT
¥7,040~

Petit Sale, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The

TT49L + HIR + MOTavia + TH—F + BERY
................................. ENTREE B3 oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BROTV—X hAoiR—=a@ VodEEZDFYYREEFBELVWT—EVRFOYSITHZ
ou &Ef=l&

Sériole kanpachi fumée et marinée, sauce ravigote & la tomate fraiche
B(EREMT-BEREREBREDHY RFOT) 2R
Ly abkR b DS T4TYRI—R
ou Ff=lE
Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pigces en petits pots)
ISURETRAANIDT NIT—=aE(6E—R)
ou Ff=IE
Foie gras de canard poele, sauce aux framboises,(+¥ 1,650)

BoOA77S5DORIL HE-SIXNTISURT—X DY —X(+¥1,650)

........................... POISSON $F8 ..o

Filet de cabillaud roti, pommes de terre ¢crasées,
¢pinards a l'étuvee, beurre noisette aux fines herbes et aux capres
REOO—XF LoD IISELEINAEDIFaAN
TINR—EBRERKRDENL/NZ—Y—X
ou FflE
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques a la lyonnaise, sauce americaine(+¥550)

AXFEMIEDENIRIL “YIVE? Y—R-FA)7—X (+¥550)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, VIANDE BUSIEE oo

Echine de porc confite,sauce charcutiere,
petits pois a la francaise, mousseline d'ail
BEO—XADIaVT74 V=R ¥ ILFaTsI—)L
J)—VE—RER—OVDBENEIAH IZAIZ{D L—RY—X
ou Fll&
Bavette grillee, sauce vin rouge, pommes de terre et oignons rotis (+¥770)
ENSEADTII FIA2V—R LelhrbiEREDO—RL (+¥770)

..................... DESSERT FH—p oo,

Creme brolee spéciale “Paul Bocuse”
“«Lya R—)L R¥a—X"DHL—L-TYal
ou FflE
Tarte au chocolat, sorbet au cassis, creme anglaise
FIAL—FDRILREDLZADY LR FUTL—XY—R
ou FtlE

Baba au rhum traditionnel, creme glacee & la vanille (+¥440)
SLGEBBRD /NN GFZSEABRDT A RA)—LELIT (+¥440)




