MENU ORANGE
¥4,840~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange
TT49L + W + AOTqvia + TH—L + EHRY

******************************* ENTREE BHBE -oovvvvrerremmemeie

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes

BROTV—X hon—=af VoTEEZDFrIYREBELVT—EVROYIFFZ
ou Ef=l&

Seériole kanpachi fumée et marinée, sauce ravigote & la tomate fraiche
BEHENMNT-EREREREOH AFOT)R TLYPabRMDTT4IdYRI—R
ou Ef=l&

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)

ISVREIRANLIADTNI—=—1@A(6E—R)

................... PLAT DU JOUR)‘*{‘/?"{‘)’/J—&.

Filet de mahi-mahi roti, ratatouille, sauce bearnaise, sauce au basilic
IASDA—RF FAMYLAFR RT7ILR—XY—RENDILDY—R
ou Ff=l&

Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise, sauce americaine(+¥550)
AXEEMIBDENIRIL “JIAVE? Y—RT*)r—(+¥550)
ou Ff=l&

Cuisse de poulet confite, lentilles mijotées, sauce charcutiere
BREBELARADIL T ELOXBEDERAH V—R-Ixlb¥aTsI—)L
ou Ff=l&

Bavette grillée, son jus au raifort, crique de pommes de terre,
salade de haricots verts(+¥770)

FNIFERDTII LIA—ILAKRD D 1—)—ALoBNED IV,
AV E DY SH(+¥770)

********************* DESSERT TP e

Creme brolée speciale “Paul Bocuse”
«Iyyia R—JL R¥a—X"OHL—L-TYal
ou FkIE
Terrine de chocolat, sorbet coco, coulis exotique
FIAL—rOTY—XEAAFVYDYILR H—)—-IXVF19)
ou FkIE
Baba au rhum traditionnel, creme glacee a la vanille (+¥440)

SLERBRD/NS TFSEBRDT A RY—LEHIT (+¥440)

Taxes compris HERAH
HEOHRITTATCEREREFEALTEYET,

MENU VERT
¥7,040~

Petit Salé, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

TT4YL + BIR + AMoTqava + TH—+ + BHRY

pa
......................... ENIREE Hlli kR AR R KRR R AR R A AR A KRR A A e E

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BBOTV—R hoik—=a@ VVTLEZDOFYIREBRBILVTZ—EVROYSHTFR
ou =&

Sériole kanpachi fumée et marinée,gelee de vinaigre balsamique blanc,
sauce ravigote a la tomate fraiche
BENENT-ERBREBEDHY FDIYR RIS LHIaDT 2L
Ly abRbDZT 4TV —R
ou FfzlF

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pigces en petits pots)
IFVRAEIRANTDT NIT—=21R(6E—X)

.......................... POISSON #4438 oo

Filet de mahi-mahi roti, ratatouille, sauce béarnaise, sauce au basilic
A5OA—AL FAMYLAFZ ATILR—AY—=RENDILDY—R
ou Ff=lx

Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise, sauce americaine(+¥550)

AXFEMIEDENIRIL <YIVE? Y—R-FA)7r—X (+¥550)

........................... VIANDE PORIZE oo

Cuisse de poulet confite, lentilles mijotées, sauce charcutiere
BHEBLLADIV I ELUVXBEDERRAH V—R ¥ )bFaT14I—)L
ou FkIE

Bavette grillée, son jus au raifort, crique de pommes de terre,
salade de haricots verts(+¥770)

£NFZADTIVT LIF—ILABKRDD 1—)—RALeRLNED IS,
AT B DY S (+¥770)

.................... DESSERT FH—pk oo

Creme brolée speéciale “Paul bocuse”
«Lyya R—I)L R¥a—X"DHL—L-TY)alL
ou Ffl&

Terrine de chocolat, sorbet coco, coulis exotique
FaAL—brOT)—XEQTFVYDINR H—1)—-ZXIT4VY
ou Ff=l%

Baba au rhum traditionnel, creme glacée & la vanille (+¥440)

SLERED NN TPZFRMRDT A RDY)—LEFIT (+¥440)




