MENU ORANGE
¥4,620~

Petit Sale, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

TT4HL + QIR + ATaya + TH—F + B9

.................................. ENTREE W «ovvevmrreen,

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BOTV—X hoiR—=af VoTELEEDFrIYREBELWVT—EVFOYSTFEX
ou FkIk
Seriole kanpachi fumée et marinée, sauce ravigote & la tomate fraiche

BREENT-ERBREEEDH RFOIIR ILyPabR DT T4TYNI—R
ou Fiix
Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)

ISVREIRANIDITNI—=2 @ (6F—X)

....................... PLAT DU JOURJ"]"J'—}"éf“J:/:L—ﬂ

Filet de scombre sawara rofi, fondant & la patate douce,
beurre noisette aux amandes, sauce béarnaise

YISOR—RFEEFEDITA T
F—EVFRKRDT—N/THEYRERT LR—XY—R
ou FkIE
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise, sauce américaine(+¥550)
AXFERIADBENIRIL <YIVE? Y—R T A)r—R(+¥550)
ou FkIE

Supreme de volaille poché, sauce supréme, ¢pinards et bacon & I'étuvée, riz au beurre

ERTHKYREBELI-"RER"MA RILBEOYV—RVaTL—LA
FESNARER—AVDIFaARENG—FIRBR
ou Ff=I&

Bavette grillee, pommes de terre & la lyonnaise, sauce vin rouge (¥770)
£NSTOADCTIT LeldDUavE FIL42Y—2R (¥770)

....................... DESSERT FrHP e

Creme brolée speciale “Paul Bocuse”
“«hya R—I R¥a—-XOHL—L-T)al
ou Fll&

Mousse aux marrons, sorbet au chocolat, coulis de cassis
TAYDL—REFIAL—FDYNR A ADH—')—
ou FkIk
Baba au rhum traditionnel, creme glacée a la vanille (+¥440)

SLERKD//N T7ZSERDT AR —LEIZ (+%440)

Taxes compris HEBHAH
LEDBRIITATCEHEXREFEALTEYET,

MENU VERT
¥6,820~

Petit Sale, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

TTF4YL + RIR + AMTayda + TH—F + XY

................................. ENTREE BiZE oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BOTV—R hoi—=af JoTEEEBDFYYREBELWVT—EVFOYSHFR
ou Fklk
Seriole kanpachi fumée et marinée,gelée de vinaigre balsamique blanc,
sauce ravigote & la tomate fraiche
BURRNENT-ERBREEEDH IRFDOIIR RISV YIa0TaL
Ly2abIbDF T4 YR —R
ou FklE

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)
ISVRAEIRANTDIT NI —=a R (6E—R)

............................... POISSON £¥IE oo,

Filet de scombre sawara roti, fondant & la patate douce,

beurre noisette aux amandes, sauce bearnaise

YOSOO—RANEBRFED I+ H
T—EVRRAKDT—IL/DEYRERT ILR—XY—R
ou F=IE

Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques a la lyonnaise, sauce américaine(+¥550)

AXX LRI RDENIRIL “YAVE? Y—RTA)r—3X (+¥550)

............................... VIANDE P9I oo

Supreme de volaille poché, sauce supreme, ¢pinards et bacon & I'¢tuvee, riz au beurre
ESTHKYREFBL-"REB WA BRLEEOYV—RIa1TL—L4

Bavette grillee, pommes de terre & la lyonnaise, sauce vin rouge (¥770)
F£NFEOARDTII LoddbDUavE FIM2Y—X (¥770)

....................... DESSERT FH—F oo,

Creme brolée speciale “Paul Bocuse”
«Lwya R—IL RE¥xa—X°OHL—L-T)alL
ou F=lX
Mousse aux marrons, sorbet au chocolat, coulis de cassis
TAVOL—REFIAL—FDYILR A RADH—1)—
ou FkI&
Baba au rhum traditionnel, creme glacee & la vanille (+¥440)

SLERKRD/ININ TP=SAKRDT A RAI)—LEHKIZ (+¥440)




