MENU ORANGE
¥4,620~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou Thé ou Jus d'orange

TTF4YL + QiIFE + A Tavda + TH—F + BEKY

.................................. ENTREE W «ovvevmrreen,

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BROTY—R hoii—=af VoTLEEOFrIYREBRFLWVF—EVFOYSHFR
ou Fil&

Sériole kanpachi fumée et marinée, sauce ravigote & la tomate fraiche

BRBENTT-ERBREEEDH IRFOIVR TLyPabIbDFT4AYMI—R
ou FEf=lk

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)
IS5VAREIRANTDTNI—=a1A(6E—R)

....................... PLAT DU JOUR },{y:}_“{“}:/l_ﬂ

Filet de cabillaud d’ ét¢, piperade, sauce béarnaise, sauce au basilic
BYSDORIL ERF—FFER R7ALR—XY—RENRTLDY—R
ou #FrkIx

Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise, sauce américaine(+¥550)
AXXEWIIADOENIRIL “YIVE? Y—RFH)r—3R(+¥550)
ou Fkix

Poitrine de porc confite, sauce vin rouge aux épices, purée de mais

BNASADIY T4 RIMLADEDZFRITAV—R FrEOISDOEL—L
ou Ff=Ix
Bavette grillee, taboule d’ edamame, oignons frits,
sauce charcutiere(+¥770)

ENFEROTIT BEDFTLEEREDT v
V=R X NFTLI—)L (+¥770)

....................... DESSERT TP e

Creme brolée speciale “Paul Bocuse”
“«hya R—) R¥a—X"OHL—L-T)aL
ou Fil&

Blanc-manger & la noix de coco, coulis exotique,
gelée de vin blanc, salade de fruits
2aFyyDISoRoTT H—)—IXIFYY
B740D2aLETN—YDYSHFX
ou Fil&

Baba au rhum traditionnel, creme glacée a la vanille (+¥440)
SLBEBBRD /N TP=FRBRDT AR —LEHKIT (+¥440)

Taxes compris HEBHAH
LEDBRIITATCEHEXREFEALTEYET,

MENU VERT
¥6,820~

Petit Sale, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

TF4HL + BIR + MUTaoda + TH—b + B%Y
................................. ENTREE BIZE oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
ROTV—X hviR—=aR VoTEEZEOFrIREBELLVT—EVFOY ST FER
ou Fklk
Sériole kanpachi fumée et marinée,gelée de vinaigre balsamique blanc,
sauce ravigote a la tomate fraiche
B(RNENT-ERRREEBEDH/ IRFOIIR RIAMINYIaDPalL
ILyabIbOTFT4IYRI—R
ou Fklk

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)
ISVRAEIRANTDIT NI —=—a R (6E—R)

............................... POISSON #¥IIB oo,

Filet de cabilloud d’ été, piperade, sauce bearnaise, sauce au basilic
BASORIV ERF—FFZL RPAR—XY—RENRTILDY—R
ou Fkix

Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques a la lyonnaise, sauce américaine(+¥550)

AXFEMIIEDENIRIL <YIAVE? Y—RFHA)r—X (+¥550)
............................... VIANDE BIEER oo,

Poitrine de porc confite, sauce vin rouge aux ¢pices, puree de mais
BRSOV TL RIMADEDIFKRIALY—R FrEAISOEL—L
ou Ff=Ix

Bavette grillee, taboule d’ edamame, oignons frits,
sauce charcutiere(+¥770)

$£N\SSHDTIIT BEEDETLEFREDIVYYE
Y—R ¥ X¥aT1I—)L (+¥770)

....................... DESSERT FH—p oo

Creme brolee spéciale “‘Paul Bocuse”
«hyia R—JL RE¥xa—X"OHL—LAL-T)al
ou Frf=l&

Blanc-manger & la noix de coco, coulis exotique,
gelée de vin blanc, salade de fruits

2aFyvDISovTT H—)—IXIFvH
B74oD3aLETN—YDYSHFEX
ou *Ff=IZ

Baba au rhum traditionnel, creme glacee & la vanille (+¥440)
SLBERBED/ININ TP=SEBRDT AR —LEHIT (+¥440)




