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Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre,
salade d'amandes

BDTV—R Hoik—=a@ YoITELEEZEDOFr IR
EELWVF—EVROYSHFR

Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fume, ceuf)
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Sériole kanpachi fumée et marinée,gelée de vinaigre balsamique blanc,
sauce ravigote & la tomate fraiche
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Escargots de Bourgogne au beurre persille,
— un classique du terroir (b pieces servies en petits pots)
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Filet de cabilloud d’ éte, piperade, sauce béarnaise, sauce au basilic
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Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise,

sQUCe americane
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Poitrine de porc confite, sauce vin rouge aux ¢pices, purée de maris 3,650
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Bavette grillee, taboulée dedamame, oignons frits, sauce charcutiere 4,300
$NFERADTIT HBEDITLEFREDIIYE V=R ¥ L¥aT4I—)L
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Creme brolée spéciale Paul Bocuse Q90
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Blanc-manger & la noix de coco, coulis exotique,

gelée de vin blanc, salade de fruits 990
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Baba au rhum traditionnel, creme glacée a la vanille [,450
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