MENU DEJEUNER

SBoS>vFI3—2R

WX, AAYTayva, T¥—F} ¥3,000 (BE32 3,300)

2
Ratatouille de Légumes Bio, Accents de Sauce Verte et Vinaigre Balsamique

BBBEXDS4to42 V—RTzwbrAvyIoKoP IV}

2 — 738100 (+¥550)
Soupe Froide de Mais
BRrwrIbBZLlor-7

AAVYTA4yVa
Dos de Cabillaud R6ti a la Provencgale, Beurre Blanc, Artichauts a la Barigoule
Tonry2anEsEENOT 4 Y—RT-—NT5Y
P—T4Fa—20RYIT—NAE
Frz13

Agneau Roti en Crolte de Pomme de Terre,Son Jus,
Etuvée d’Endives et Légumes de Saison

Te A& 1-F¥DO0—R} Ja—-y—2
PYTA4—TDTFaREERHFEEFRZT
Frz13
(+¥1,100) Entrecdte de Beeuf Rétie, Jus Epicé, Gratin Dauphinois

(+¥1,100) 759 2P v HRAF' I AI'DO—R }
ARAY—BGTIa—Y—R T332 F2470dbiz

74— b
Créme Brilée Spéciale Paul Bocuse
‘hyYaR-—w-AXa-X"O0sv—5h-TYav
Fr-i3

Tarte au Fromage, Macaron au Fruit de la Passion
Noix Enrobées de Sucre, Glace au Caramel au Beurre Salé

2BoF—Xo—% RyvyavIn—yYyonzwhov
VIEVOBFTIRRINIEF vy Y EX%SANPARI Y — 4
Fr-i3
(+¥550) Soupe et Sorbet a la Mangue,
Blanc-manger a la Noix de Coco et Fruits Exotiques
(+¥550) HB - w2 vIT—DR—FTrymx
BOILDIDIFyYDTSYeY I XV FyIIN—YRZ
Fr-i3
(+¥330) Créme Glacée a la Tourbe et au Whisky

(+¥330) BRRDODY TY AV M E—F 5FE1-94 2R %—DEBPARIY — A

Café
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MENU OE SAISON
FHHDI—A

¥, AAYTa4y>a, TH¥—F} ¥4,000 (B2 4,400)

I
Saumon Frais Mariné a I’Aneth — Spécialité Paul Bocuse
R—w-R¥xa—XDARY % Y TF
JVvyvayr—rvo=Yix T4 ALK
EQd>
Spécialité Lyonnaise: Saucisson Chaud Pistaché en Brioche
Terrine de Canard Campagne
Y3YDRRY % YT EREFAANDY —€—TDTVFy¥a
Bo7)—2 bvi—=af

2 — 73600 (+¥550)
Soupe Froide de Mais

Bruerissrzlozx—7

AAVYT L4 yYa

Dos de Cabillaud Réti a la Provencale, Sauce Beurre Blanc ,
Artichauts a la Barigoule
Jonvz2nEFsEB00T4 Y—-RT-WwTS5v
P—T4Fa—20nR)T—AE
EQ>
Agneau Roti en Crolte de Pomme de Terre,Son Jus,
Etuvée d’Endives et Légumes de Saison
Ix Ao 1F¥DO—R}F Ja—-Y—2
PYT4—IDIF2REFHHBEERRT
E Q>
(+¥1,100) Entrecéte de Beeuf Rétie, Jus Epicé, Gratin Dauphinois
(+¥1,100) 75y 27 Y HRHF'3

IxY'0oa—R}
RRAY—BGTIa—Y—R T332 F724/70diz

74—}
Créme Brilée Spéciale Paul Bocuse
‘bhyYa R—w-K¥xa—-X"0sv—H-TYav

QLR

Tarte au Fromage, Macaron au Fruit de la Passion
Noix Enrobées de Sucre, Glace au Caramel au Beurre Salé

2BDF—Xr—% Ryyavornv—ymnp2ihov
VFIEVDELIREKINIBFI vy VEX Y IANTARIY — A
37-43

(+¥550) Soupe et Sorbet a la Mangue,
Blanc-manger a la Noix de Coco et Fruits Exotiques

(+¥550) HB Il T—DR—Tryr=
BOILIDFyYDTSYRYIx XV FvIIN0—YRZ
3712
(+¥330) Créme Glacée a la Tourbe et au Whisky

(+¥330) BRRDY T IAY M E— T2V IRAX—DEFEEPAR2 Y — A
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MENU SPECIAL

AR Y NWI—R/ AR ¥V I IV — A

Z73iIa—X ¥, &2 -3ARE. F¥Y—+ ¥6,000 (B2 6,600)

73Ia—X, BI¥. 8832, AR, F¥—-+ ¥8,500 (BL3A 9,350)

Amuse-Bouche
XODOPIa—XT—va

Bl X
Ayu Frit, Légumes d’Fté & I'Etuvée,
Asperges Blanches, Sauce Verte aux Légumes
aAEOHHINCHEN s XA Z7Y v
EFRXDOTF 2R KO FPPRASHFREFHIBEOY —RT Nt
7213
(+¥1,320) Salade Mimosa au Homard et a |’Avocat,
Tomates Fraiches, Sauce Aurore
F2—NBRLPRDFOIEYVRY S
Jvyva b2 B, LEBRKOY —RF0—N

2 — 73800 (+¥550)
Soupe Froide de Mais

BlrrwribsrZLor—7
KRFHR

Filet de Bar Poélé, Fruits de Mer, Risotto au Four, Bouillabaisse Claire
AXXDOROV BOFErBIYIVy+ 2Y7P—LGY—RT4¥R—2

AEHE
Filet de Beeuf Poélé, Jus Epicé et au Poivre Noir, Gratin Dauphinois

BE+ 74 VRADOR O Vv 2R
ANRLAY—BTa—Y—RITS52vF24/70rdhic

74— b
Créme Brilée Spéciale Paul Bocuse
‘hyYa R—w-K¥xa—-X"0sv—H-TYav
EQ>

Tarte au Fromage, Macaron au Fruit de la Passion
Noix Enrobées de Sucre, Glace au Caramel au Beurre Salé

2BDF—XUr—% RyyavoIwmu—vyowhaov
VIEVOBIRKINIBFI vV X ¥SANTARI Y — b
EQ>
Soupe et Sorbet a la Mangue,
Blanc-manger a la Noix de Coco et Fruits Exotiques
HB-o vy d—nzx—Fryrx
BOPLIDFyYDTSYRYIx XV FvIIN0—YRZ
37:43
Créme Glacée a la Tourbe et au Whisky

BRROY YAV EC— "% 4 XAX—DEFEBZFPARIY — A
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