MENU DEJEUNER

SADZVFIA—R

g, x1v7cvva. 79—+ ¥3,500 @smrsss0

I

Terrine de Chinchard Aji et d’Aubergines d’Automne
BHRBEELSES 7 I ERTFADT)—X
EJ 7S
(4+¥880) Paté de Campagne Classique
(+¥880) I\T - F-hAVI\—=a21 IFIvY

A—7Em
(+ ¥ 660) Soupe aux Champignons de Paris
(+¥660) EDOTDRA—TF HTF—/HiIT

AMUT14v¥

Saint-Pierre Poélé, Sauce aux Pommes de Terre
BEHRREI M IVFAADRIL BEEREIT v HAEDY—R
E Y7
Poitrine de Volaille Rbtie et son Jus
TS EZMERAOOT r Y1 —VY—X
E Y7
Hampe de Boeuf Rétie, Sauce au Vin Rouge
(+¥1,100) FEHVROOT s KIAVV—R

E Y7
(+¥5,500) Agneau en Crodte Feuilletée Maria Callas
(+¥5,500) BNEFFEO/NITHEE <1 B7BRE>
E Y7
(+3%¥5,500) Tournedos Rossini
(+¥5,500) &7« LADOOT ETAT7TSDRIL Oyy——R

F—Z
(25g ¥880) Fromage de Biei, de la Ferme Biei, Hokkaido (30 mois))
(259 ¥880) LBEERE T 7—LDT7AX—I 1« F - EH QoA - /N—F&1)

FY¥—
Créme Brolée Spéciale Paul Bocuse
“byoa R—Jb - R¥Fa1—X"DyL—L-TJalL
Tl
Poire Japonaise et Tiramisu & la Vanille
RENZSDT453R
Tl
(+*660) Mont-Blanc au kaki et marrons

(+¥660) MELEDEV TS

Café or The d—b—F 3%



TRADITION ET MODERNITE

A=V« RF1—-XEEBLTPELGL
217 - WAEAD
AF1—XDT740Y 71 —HKYIC
&R T 5> ARERE
EAVGRETCTRHBLET.

SUSTAINABLE
DEVELOPMENT

GOALS

YETRE., BRRAFERICIY BT 7D
ALZY—LRIZEFERLTEYET,
BEEFoIHhEeBBEVWLELET,

F—IeEikRICA=Z1—%
BRCGC TN

MENU LA BRASSERIE

75y AY—3—X
it x1o7rvva. 79—+ ¥4,500 @avasso

Bl 3
Trio de Spécialités Paul Bocuse: Saumon Mariné, Terrine de Canard,
Rillettes de Poulet aux Epices Marco Polo
R=jb+ RF¥F21—XADARY U7 3ERE
Y—EVIVX - BOTU—X - BADY I b JVIR—0ORK

A—7BM (+ ¥660)

(+¥660) Soupe aux Champignons de Paris
(+¥660) EDTDA—F HTF—/HIT

AMVT4v2a
Saint-Pierre Poélé, Sauce aux Pommes de Terre
EHREEI M IGADRIL ItBEEREI vy HIEDY—R
el 8

Poitrine de Volaille Rétie et son Jus
EREEFMBRAOOT ¢+ J21—VY—R
YLz
Hampe de Beeuf Rétie, Sauce au Vin Rouge
(+¥1,100) &EHVROOT 14 FIAVV—R

k3l

(+¥5,500) Agneau en Crolte Feuilletée

(+¥5,500) BfiEFEDQNrAHHEE <1 B7 BRE>
YLz
(+3%¥5,500) Tournedos Rossini
(+¥5,500) &7« LADOT 4 ETAT7TSDRIL Oyy——R

F—X

(259 ¥880) Fromage de Biei, de la Ferme Biei, Hokkaido (30mois)

(25¢ ¥880) LH#BERXRB 7 7—LD70OI—T 1 - F - EH GoAA-/\v—F417)

TY—F
Créme Brilée Spéciale Paul Bocuse
“byoa R—jb - R¥a—X"DyLb—L-TJalL
b Yl 7
Poire Japonaise et Tiramisu & la Vanille
RENRZSDT14F3A
b Yl 7
(+*660) Mont-Blanc au kaki et marrons
(+¥660) MELEDEV TS

Café or Thé
d—b—F A%

MENU SPECIAL

AR ¥ IVA—R /AR % )v7)VaA—R

7za1—%. g pempsransm 79— ¥7,000 @m0
*“?ASCND(manmm

Amuse-Bouche ZHD7 Za1—XT—a

Bl ¥
Carpaccio de Saint-Jacques et de saumon, daikon noir et créme épicée
RETFEF—EVDAIVIVYF3 BKIREI L—LIRX
el

(+¥1,320) Ravioli au homard et cappuccino de palourde
(+¥1,320) #AX—IBEDSFEXY T7HUDHATF—/V—R

7Ia1—X, Hik. REE, gRE, 79—

A—7TiBMNM (+ ¥660)

(+¥660) Soupe aux Champignons de Paris
(+¥660) EDZDRA—T HFF—/H43IT

R g

Daurade confite et bardane en sauce au vin blanc

s> 7« FEORIAVYV—R

REE

Beeuf Grillé sur Charbon de Bois, Sauce Bordelaise
EEFORIGRE V—ARIVFL—X
ek
(4+¥3,300) Agneau en Crolte Feuilletée
(+¥3,300) BfiEFEDNra@HHEE <1 B7 BRE>
el
(+3*¥3,300) Tournedos Rossini
(+¥3,300) &7« LADOT 4 ETAT7TSDRIL Oyy——R

F—%
(25g ¥880) Fromage de Biei, de la Ferme Biei, Hokkaido (30mois)
(259 ¥880) JLiBEER T 7—LDT7OI—T 1 - F - EH QAR /\—Fa17)

FH—k
Créme Brilée Spéciale Paul Bocuse
“byoa R—jb- R¥a—X"DyL—L-TJalL
E: a7
Poire Japonaise et Tiramisu & la Vanille
RERZSDT453R
E: a7
(+*¥660) Mont-Blanc au kaki et marrons
(+¥660) MELEDEV TS

Café or Thé
d—b—F A%



A LA CARTE

LES ENTREES i 3¢

Terrine de Chinchard Aji et d’Aubergines d’Automne
SHRBEELSES T7IERKTADTY—R 1,500 (B&A 1,650)

Trio de Spécialités Paul Bocuse:
Saumon Mariné, Terrine de Canard, Rillettes de Poulet aux Epices Marco Polo

K=V« RF¥F1—ADARY =7 3%
B—EIRUX-BOTU—-X -BAEDOYITY b JJVIR—OR 2,000 (BA 2,200)

Carpaccio de Saint-Jacques et de saumon, daikon noir et créme épicée

Re2FEG—FEDOHIVINYFa BXIBEIL—LINRR 2,500 (BEHA 2,750)

Ravioli au homard et cappuccino de palourde

AR—IVBEDSEAY) THUDHTF—/V—R 3,700 (Bi5A 4,070)

LES POISSONS £l

Saint-Pierre Poélé, Sauce aux Pommes de Terre

BREEI M VAL DRIV IBEERED v HAEDY—X 2,400 (BEA 2,640)

Daurade confite et bardane en sauce au vin blanc

B>V 74 HEOAIAVYV—R 3,500 (BHA 3,850)

LES VIANDES BRIHE

Poitrine de Volaille Rétie et son Jus

EHEESABRAOOT 1+ J1—Y—X 2,500 (BA 2,750)

Hampe de Beeuf Rétie, Sauce au Vin Rouge

FEHAvREOO7s KIA4AVV—R 3,800 (Bi5A 4,180)

Tournedos Rossini

74007 0E7x7T50ORI7L avIy——A 8,000 (HiA 8,800)

LES FROMAGES F—X

Fromage de Biei, de la Ferme Biei, Hokkaido <Comté 30 Mois> 259 800 (BiA 880) ~
EERE T 7—LDT7OX—T 1 - F-EH <3088 - N\—Fa1F>

LES DESSERTS FH— b

Créme Br(lée Spéciale Paul Bocuse

“I\yoa R—)p RF¥Fa1—X" Oy L—L--TValL 900 (BHA 990)

Poire Japonaise et Tiramisu & la Vanille

BRENZSDT14FZR 1,000 (B&A 1,100)

Créme Brilée au Potimarron

EDES»DIL—L-TVal 1,100 (BHA 1,210)

Mont-Blanc au kaki et marrons

BREELEDEVYTSY 1,500 (BiA 1,650)





