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Poulet Shinrin-Dori a la Vapeur, Terrine de Champignons de France
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Z2—735EM
(+ ¥660) Soupe Froide de Mais
(+¥660) PHESHAILDR—T

AAVT1aya

Isaki Poélé, Légumes d’Eté, Coulis au Poivron Rouge
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E s
Porc Biei de Hokkaido Réti avec son Jus, Asperges Vertes
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(+¥5,500) Tournedos Rossini
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Baba aux Framboises, Glace au Chocolat
773VRT=ZADNN F3AL—bDTARIY—L4
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(+¥550) Péche Melba
(+¥550) E—F XN
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TRADITION ET MODERNITE
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MENU LA BRASSERIE
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Trio de Spécialités Paul Bocuse:
Saumon Mariné, Terrine de Canard, Saucisson Brioché
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Z— 78I (+ ¥660)

(+ ¥660) Soupe Froide de Mais
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Isaki Poélé, Légumes d’Ete’, Coulis au Poivron Rouge
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Porc Biei de Hokkaido Réti avec son Jus, Asperges Vertes
tEEEEEROOT 4 Ya1—Y—2R
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(pour deux convives + ¥5,500)
Cotes d'Agneau Roti du Pays de Galles et son Bayaldi de Légumes
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Baba aux Framboises, Glace au Chocolat
773VERT—=ZXDN FaAb—bDTARI Y=L
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MENU SPECIAL
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Saint-Jacques Poélées, Risotto de Riz Sakamoto et au Safran
WZEDOERTL BREERERONSVLAYF LYYy b Y 75v0FY
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(+ ¥ 1,320) Ensemble de Homard et de Poitrine de Volaille,
Gelée de Consommeé et Deux Sauces

(+¥1,320) A7 —LiBELBLXAOT ST
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(+ ¥660) Soupe Froide de Mais
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Duo de Bar et Saint-Jacques & la Vapeur, Salade de Radis, Sauce au Vin Blanc
BLRRTOT77T— FT422aDY738 A7A4YY—2R
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Beoeuf de Shimanto Nourri a la Biére Grillé sur Charbon de Bois, Sauce Bordelaise
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Eylre
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A LA CARTE

LES ENTREES #i3

Poulet Shinrin-Dori a la Vapeur, Terrine de Champignons de France
EEHFMEVOT 7 T—NETFVRETY Y aV—LDT ) —X 1,500 (#tiA 1,650)

Trio de Spécialités Paul Bocuse:
Saumon Mariné, Terrine de Canard, Saucisson Brioché

FB—= - REF2-—XDRARY YT 3ERE
Y—EY2 VR -BOTV—X - VY—E—STUFyPa 2,000 (#A 2,200)

Saint-Jacques Poélées, Risotto de Riz Sakamoto et au Safran
WZBEDRTL BREERAKDNSVLAF YV v b $75v0FY 2,500 (#tiA 2,750)

Ensemble de Homard et de Poitrine de Volaille, Gelée de Consommé et Deux Sauces

Fo—NBELBLAXEADOT VY7 AV ATaLE2EBDY—R 3,700 (#2 4,070)

LES POISSONS #kj=

Isaki Poélé, Légumes d’Eté, Coulis au Poivron Rouge
A1 HF0R7L EBRE HFAATVHIDOY—-X 2,400 (%A 2,640)

Bar et Saint-Jacques a la Vapeur, Salade de Radis, Sauce au Vin Blanc
BEFRRTOTP7T—V 77142209748 A74YY/—R 3,500 (%A 3,850)

LES VIANDES pyiE

Porc Biei de Hokkaido Réti, son Jus, Asperges Vertes

tEEEEEROAT 4 Ya—Y—2R 2,500 (HtiA 2,750)
EHRFIR/ —TNEBV=_V=ZIDL—R

Beoeuf de Shimanto Nourri a la Biére Grillé sur Charbon de Bois, Sauce Bordelaise
mMA+EBEFORABEE Y—RRLFL—X 3,800 (#tiA 4,180)

Tournedos Rossini

74 VAOATA4ET7F+TI5DRTL
BrYa170DY—R “Ay—=" 8,000 (%32 8,800)

LES DESSERTS F#—F+

Créme Brllée Spéciale Paul Bocuse 900 (Fi:A 990)
“by¥a K=l KFa2—X"DsL—L-TYal

Baba aux Framboises, Glace au Chocolat
75VRT=ZADNN Faab—FrDFTARI7Y—L4 1,000 (%A 1,100)

Péche Melba
E—F XN 1,500 (%A 1,650)



