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今月のランチコース
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Petit Chou à la Crème de Fromage, aux Noix et aux Fruits Secs 

チーズとナッツとドライクランベリーのシュークリーム仕立て

チーズとナッツとドライクランベリーのシュークリーム仕立てチーズとナッツとドライクランベリーのシュークリーム仕立て

チーズとナッツとドライクランベリーのシュークリーム仕立て 
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北海道美瑛
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町町
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産玉ねぎの

玉ねぎの玉ねぎの

玉ねぎのオニオングラタンスープ

オニオングラタンスープオニオングラタンスープ

オニオングラタンスープ 

  

 

メインディッシュ

メインディッシュメインディッシュ

メインディッシュ 

  

 

Poisson du Jour Poêlé, Sauce Grenobloise, Crème de Poireaux, Légumes de Saison 

本日の

本日の本日の

本日の鮮魚

鮮魚鮮魚

鮮魚のポワレ

のポワレのポワレ

のポワレ 

  

 ソー

ソーソー

ソースグルノーブル

スグルノーブルスグルノーブル

スグルノーブル 

  

  

  

 ポロ葱のクリームと旬野菜

ポロ葱のクリームと旬野菜ポロ葱のクリームと旬野菜

ポロ葱のクリームと旬野菜 

  

 

または

またはまたは

または 

  

 

Médaillon de Poulet, Sauce Suprême, Jus aux Morilles, Épinards à lʼ Étuvée 

大山鶏のメダイヨン

大山鶏のメダイヨン大山鶏のメダイヨン

大山鶏のメダイヨン 

  

 ソースシュープレーム

ソースシュープレームソースシュープレーム

ソースシュープレーム 

  

 

モリーユ茸のジューソースとほうれん草のエチュベ

モリーユ茸のジューソースとほうれん草のエチュベモリーユ茸のジューソースとほうれん草のエチュベ

モリーユ茸のジューソースとほうれん草のエチュベ 
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 和牛のパイ包み焼き

和牛のパイ包み焼き和牛のパイ包み焼き

和牛のパイ包み焼き  

    

  芳醇な赤ワインソース

芳醇な赤ワインソース芳醇な赤ワインソース

芳醇な赤ワインソース 
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トリュフの香るペリゴールソース

トリュフの香るペリゴールソーストリュフの香るペリゴールソース

トリュフの香るペリゴールソース 

  

 

デザート

デザートデザート

デザート 

  

 

Crème Brûlée Spéciale Paul Bocuse 

“ムッシュ

“ムッシュ“ムッシュ

“ムッシュ 

  

 ポール・ボキューズ”

ポール・ボキューズ”ポール・ボキューズ”

ポール・ボキューズ”の

のの

のクレーム・ブリュレ

クレーム・ブリュレクレーム・ブリュレ

クレーム・ブリュレ 

  

 

または

またはまたは

または 

  

 

Compote de Mandarines au Vin Blanc, 

Gelée à la Vanille, Crème Glacée au Thé Earl-Grey 

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート 

  

 

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリームバニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム 

  

 

または

またはまたは

または 

  

 

(+¥550) Tarte à la Patate Douce, Patate Douce Caramélisée, Crème Glacée Rhum-Raisin 
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“金“金
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芋”のタルト 

  

 紅はるかのキャラメリゼ

紅はるかのキャラメリゼ紅はるかのキャラメリゼ

紅はるかのキャラメリゼ 

  

 

ラムレーズンのアイスクリームを添えて

ラムレーズンのアイスクリームを添えてラムレーズンのアイスクリームを添えて

ラムレーズンのアイスクリームを添えて 
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 自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム 

  

 

Café or Thé  コーヒーまたは紅茶

コーヒーまたは紅茶コーヒーまたは紅茶

コーヒーまたは紅茶 

  

 

 

 

  

  

  

 当店では、環境負荷低減に取り組むため、カトラリーレストを使用しております

当店では、環境負荷低減に取り組むため、カトラリーレストを使用しております当店では、環境負荷低減に取り組むため、カトラリーレストを使用しております

当店では、環境負荷低減に取り組むため、カトラリーレストを使用しております。
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MENU DE SAISON

MENU DE SAISONMENU DE SAISON
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季節のコース

季節のコース季節のコース

季節のコース 

  

 

前菜、
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Saumon Frais Mariné à lʼAneth ̶ Spécialité Paul Bocuse 

ポール・ボキューズのスペシャリテ

ポール・ボキューズのスペシャリテポール・ボキューズのスペシャリテ

ポール・ボキューズのスペシャリテ 

  

 フレッシュサーモンのマリネ
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 ディル風味
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ディル風味 
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Spécialité Lyonnaise: Saucisson Chaud Pistaché en Brioche 

Terrine de Canard Campagne 

リヨンのスペシャリテ
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リヨンのスペシャリテ 

  

 ピスタチオ入りソーセージのブリオッシュ

ピスタチオ入りソーセージのブリオッシュピスタチオ入りソーセージのブリオッシュ

ピスタチオ入りソーセージのブリオッシュ 

  

  

  

 

鴨のテリーヌ

鴨のテリーヌ鴨のテリーヌ

鴨のテリーヌ 

  

 カンパーニュ風
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メインディッシュ
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メインディッシュ 

  

 

Poisson du Jour Poêlé, Sauce Grenobloise, Crème de Poireaux, Légumes de Saison 

本日の

本日の本日の

本日の鮮魚のポワレ

鮮魚のポワレ鮮魚のポワレ
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 ソースグルノーブル

ソースグルノーブルソースグルノーブル
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 ポロ葱のクリームと旬野菜
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Médaillon de Poulet, Sauce Suprême, Jus aux Morilles, Épinards à lʼ Étuvée 

大山鶏のメダイヨン

大山鶏のメダイヨン大山鶏のメダイヨン

大山鶏のメダイヨン 

  

 ソースシュープレーム

ソースシュープレームソースシュープレーム
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モリーユ茸のジューソースとほうれん草のエチュベ
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トリュフの香るペリゴールソース
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Crème Brûlée Spéciale Paul Bocuse 
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 ポール・ボキューズ”
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Compote de Mandarines au Vin Blanc, 

Gelée à la Vanille, Crème Glacée au Thé Earl-Grey 

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート 

  

 

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム
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ラムレーズンのアイスクリームを添えてラムレーズンのアイスクリームを添えて

ラムレーズンのアイスクリームを添えて 

  

 

または

またはまたは

または 

  

 

(＋

＋＋

＋¥330) Crème Glacée à la Tourbe et au Whisky  

(

((

(＋

＋＋

＋¥330)

¥330)¥330)

¥330) 

  

 自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム 

  

 

Café or Thé コーヒーまたは紅茶
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生姜風味のカリフラワーのムースと冬の柑橘の香るマセドワーヌ野菜
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美瑛美瑛

美瑛町

町町

町産

産産

産玉ねぎの

玉ねぎの玉ねぎの

玉ねぎのオニオングラタンスープ

オニオングラタンスープオニオングラタンスープ

オニオングラタンスープ 

  

 

魚料理

魚料理魚料理

魚料理 

  

 

Turbot Poché en Croûte de Champignons, Sauce Mousseline 

ヒラメのポシェ

ヒラメのポシェヒラメのポシェ

ヒラメのポシェ 

  

 ソースムースリーヌ

ソースムースリーヌソースムースリーヌ

ソースムースリーヌ 

  

 シャンピニオンデュクセルのクルート

シャンピニオンデュクセルのクルートシャンピニオンデュクセルのクルート

シャンピニオンデュクセルのクルート 

  

 

肉

肉肉

肉料理

料理料理

料理 

  

 

Filet de Bœuf Rôtie, Jus Épicé, au Poivre Noir, Gratin Dauphinois 

⻨⿊牛フィレ肉のロースト

⻨⿊牛フィレ肉のロースト⻨⿊牛フィレ肉のロースト

⻨⿊牛フィレ肉のロースト 

  

 ⿊胡椒風味

⿊胡椒風味⿊胡椒風味

⿊胡椒風味 

  

  

  

 

スパイシーなジューソース

スパイシーなジューソーススパイシーなジューソース

スパイシーなジューソース 

  

 グラタンドフィノワとともに

グラタンドフィノワとともにグラタンドフィノワとともに

グラタンドフィノワとともに 

  

 

または

またはまたは

または 

  

 

(＋

＋＋

＋¥3,300) Tournedos Rossini  
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）“ロッシーニ”

“ロッシーニ”“ロッシーニ”

“ロッシーニ” 

  

 牛

牛牛

牛フィレ

フィレフィレ

フィレ肉

肉肉

肉と

とと

とフォアグラ

フォアグラフォアグラ

フォアグラの

のの

のソテートリュフ

ソテートリュフソテートリュフ

ソテートリュフの

のの

の香

香香

香る

るる

るペリゴールソース

ペリゴールソースペリゴールソース

ペリゴールソース 

  

 

デザート

デザートデザート

デザート 

  

 

Crème Brûlée Spéciale Paul Bocuse 

“ムッシュ

“ムッシュ“ムッシュ

“ムッシュ 

  

 ポール・ボキューズ”

ポール・ボキューズ”ポール・ボキューズ”

ポール・ボキューズ”の

のの

のクレーム・ブリュレ

クレーム・ブリュレクレーム・ブリュレ

クレーム・ブリュレ 

  

 

または

またはまたは

または 

  

 

Compote de Mandarines au Vin Blanc, 

Gelée à la Vanille, Crème Glacée au Thé Earl-Grey 

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート 

  

 

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリームバニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム 

  

 

または

またはまたは

または 

  

 

Tarte à la Patate Douce, Patate Douce Caramélisée, Crème Glacée Rhum-Raisin 

 

  

 “

““

“金蜜芋

金蜜芋金蜜芋

金蜜芋”のタルト

”のタルト”のタルト

”のタルト 

  

 紅はるかのキャラメリゼ

紅はるかのキャラメリゼ紅はるかのキャラメリゼ

紅はるかのキャラメリゼ 

  

 ラムレーズンのアイスクリームを添えて

ラムレーズンのアイスクリームを添えてラムレーズンのアイスクリームを添えて

ラムレーズンのアイスクリームを添えて 

  

 

または

またはまたは

または 

  

 

Crème Glacée à la Tourbe et au Whisky  

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入りアイスクリーム 

  

 

Café or Thé コーヒーまたは紅茶

コーヒーまたは紅茶コーヒーまたは紅茶

コーヒーまたは紅茶 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le Chef Teruhiko Hoshino 

vous propose les suggestions  

de la Cuisine Francaise 

 

シェフ・星野晃彦が提案する

シェフ・星野晃彦が提案するシェフ・星野晃彦が提案する

シェフ・星野晃彦が提案する 

  

 

ブラッスリー

ブラッスリーブラッスリー

ブラッスリー 

  

 ポール・ボキューズの

ポール・ボキューズのポール・ボキューズの

ポール・ボキューズの 

  

 

フランスキュイジーヌ。

フランスキュイジーヌ。フランスキュイジーヌ。

フランスキュイジーヌ。 

  

 

クラシックスタイルをベースに

クラシックスタイルをベースにクラシックスタイルをベースに

クラシックスタイルをベースに 

  

 

モダンで洗練された料理に仕立てています。

モダンで洗練された料理に仕立てています。モダンで洗練された料理に仕立てています。

モダンで洗練された料理に仕立てています。 

  

 

代々伝わるポール・ボキューズの味を

代々伝わるポール・ボキューズの味を代々伝わるポール・ボキューズの味を

代々伝わるポール・ボキューズの味を 

  

 

お楽しみください。

お楽しみください。お楽しみください。

お楽しみください。 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

星野晃彦の

星野晃彦の星野晃彦の

星野晃彦の YouTube

YouTubeYouTube

YouTube 料理教室

料理教室料理教室

料理教室 

  

 

B

BB

Bocuse at Home

ocuse at Homeocuse at Home

ocuse at Home 

  

 

 

  

 

 

  

 

 

  

 

 

  

 

 

  

 

 

  

 

当店では、環境負荷低減に取り組むため

当店では、環境負荷低減に取り組むため当店では、環境負荷低減に取り組むため

当店では、環境負荷低減に取り組むため 

  

 

カトラリーレストを使用しております。

カトラリーレストを使用しております。カトラリーレストを使用しております。

カトラリーレストを使用しております。 

  

 

皆さまのご協力をお願いいたします。

皆さまのご協力をお願いいたします。皆さまのご協力をお願いいたします。

皆さまのご協力をお願いいたします。 

  

 

 

  

 

 

  

 

テーブルごとに同じメニューを

テーブルごとに同じメニューをテーブルごとに同じメニューを

テーブルごとに同じメニューを 

  

 

お選びください

お選びくださいお選びください

お選びください 

  

 

 

  

 



 

A LA CARTE 

LES ENTRÉES 前菜  

Petit Chou à la Crème de Fromage, aux Noix et aux Fruits Secs         1,500（税込 1,650）    

チーズとナッツとドライクランベリーのシュークリーム仕立て

チーズとナッツとドライクランベリーのシュークリーム仕立てチーズとナッツとドライクランベリーのシュークリーム仕立て

チーズとナッツとドライクランベリーのシュークリーム仕立て 

  

 

Saumon Frais Mariné à lʼAneth ̶ Spécialité Paul Bocuse       2,000（税込 2,200） 

  

 

ポール・ボキューズのスペシャリテ

ポール・ボキューズのスペシャリテポール・ボキューズのスペシャリテ

ポール・ボキューズのスペシャリテ 

  

 フレッシュサーモンのマリネ

フレッシュサーモンのマリネフレッシュサーモンのマリネ

フレッシュサーモンのマリネ 

  

  

  

 ディル風味

ディル風味ディル風味

ディル風味                    

  

 

Spécialité Lyonnaise, Saucisson Chaud Pistaché en Brioche,                  2,000（税込 2,200）          

Terrine de Canard Campagne              

リヨンのスペシャリテ

リヨンのスペシャリテリヨンのスペシャリテ

リヨンのスペシャリテ 

  

 ピスタチオ入りソーセージのブリオッシュ

ピスタチオ入りソーセージのブリオッシュピスタチオ入りソーセージのブリオッシュ

ピスタチオ入りソーセージのブリオッシュ 

  

  

  

 

鴨のテリーヌ

鴨のテリーヌ鴨のテリーヌ

鴨のテリーヌ 

  

 カンパーニュ風

カンパーニュ風カンパーニュ風

カンパーニュ風 

  

 

Poisson Globe et Mousse de Saint-Jacques en Pâte Kadaïf,             2,500（税込 2,750）    

Taboulé aux Oignons Rouges, Beurre Blanc 

河豚

河豚河豚

河豚と

とと

とホタテ

ホタテホタテ

ホタテのムースのカダイフ巻き

のムースのカダイフ巻きのムースのカダイフ巻き

のムースのカダイフ巻き 

  

 赤玉ねぎのタブレ

赤玉ねぎのタブレ赤玉ねぎのタブレ

赤玉ねぎのタブレ 

  

 ソースブールブラン

ソースブールブランソースブールブラン

ソースブールブラン 

  

 

Homard Poché, Sauce Aurore, Mousse de Chou-fleur au Gingembre,        3,700（税込 4,070） 

Macédoine de Légumes au Parfum dʼAgrumes           

オマール海老のポシェ

オマール海老のポシェオマール海老のポシェ

オマール海老のポシェ 

  

 ソースオロール

ソースオロールソースオロール

ソースオロール 

  

 

生姜風味のカリフラワーのムースと冬の柑橘の香るマセドワーヌ野菜

生姜風味のカリフラワーのムースと冬の柑橘の香るマセドワーヌ野菜生姜風味のカリフラワーのムースと冬の柑橘の香るマセドワーヌ野菜

生姜風味のカリフラワーのムースと冬の柑橘の香るマセドワーヌ野菜 

  

 

LES POISSONS 魚料理 

Poisson du Jour Poêlé, Sauce Grenobloise, Crème de Poireaux,         2,400（税込 2,640） 

Légumes de Saison 

本日の鮮魚

本日の鮮魚本日の鮮魚

本日の鮮魚のポワレ

のポワレのポワレ

のポワレ 

  

 ソースグルノーブル

ソースグルノーブルソースグルノーブル

ソースグルノーブル 

  

 ポロ葱のクリームと旬野菜

ポロ葱のクリームと旬野菜ポロ葱のクリームと旬野菜

ポロ葱のクリームと旬野菜 

  

  

  

 

Turbot Poché en Croûte de Champignons, Sauce Mousseline         3,500（税込 3,850） 

ヒラメのポシェ

ヒラメのポシェヒラメのポシェ

ヒラメのポシェ 

  

 ソースムースリーヌ

ソースムースリーヌソースムースリーヌ

ソースムースリーヌ 

  

 シャンピニオンデュクセルのクルート

シャンピニオンデュクセルのクルートシャンピニオンデュクセルのクルート

シャンピニオンデュクセルのクルート 

  

 

LES VIANDES 肉料理  

Médaillon de Poulet, Sauce Suprême, Jus aux Morilles, Épinards à lʼ Étuvée      2,500（税込 2,750） 

大山鶏のメダイヨン

大山鶏のメダイヨン大山鶏のメダイヨン

大山鶏のメダイヨン 

  

 ソースシュープレーム

ソースシュープレームソースシュープレーム

ソースシュープレーム 

  

 モリーユ茸のジューソースとほうれん草のエチュベ

モリーユ茸のジューソースとほうれん草のエチュベモリーユ茸のジューソースとほうれん草のエチュベ

モリーユ茸のジューソースとほうれん草のエチュベ 

  

  

  

 

Filet de Bœuf Rôtie, Jus Épicé et au Poivre Noir, Gratin Dauphinois     3,800（税込 4,180） 

⻨⿊牛フィレ肉のロースト

⻨⿊牛フィレ肉のロースト⻨⿊牛フィレ肉のロースト

⻨⿊牛フィレ肉のロースト 

  

 ⿊胡椒風味

⿊胡椒風味⿊胡椒風味

⿊胡椒風味 

  

 スパイシーなジューソース

スパイシーなジューソーススパイシーなジューソース

スパイシーなジューソース 

  

  

  

 グラタンドフィノアと共に

グラタンドフィノアと共にグラタンドフィノアと共に

グラタンドフィノアと共に 

  

 

Tournedos Rossini           8,000（税込 8,800） 

“ロッシーニ”

“ロッシーニ”“ロッシーニ”

“ロッシーニ” 

  

 牛フィレ肉とフォアグラのソテー

牛フィレ肉とフォアグラのソテー牛フィレ肉とフォアグラのソテー

牛フィレ肉とフォアグラのソテー 

  

 トリュフの香るペリゴールソース

トリュフの香るペリゴールソーストリュフの香るペリゴールソース

トリュフの香るペリゴールソース 

  

 

LES DESSERTS デザート 

Crème Brûlée Spéciale Paul Bocuse                                            900（税込 990） 

“

““

“ムッシュ

ムッシュムッシュ

ムッシュ 

  

 ポール・ボキューズ

ポール・ボキューズポール・ボキューズ

ポール・ボキューズ”

””

”の

のの

のクレーム・ブリュレ

クレーム・ブリュレクレーム・ブリュレ

クレーム・ブリュレ 

  

 

Compote de Mandarines au Vin Blanc, Gelée à la Vanille,                      1,000（税込 1,100） 

Crème Glacée au Thé Earl-Grey 

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート

果樹園内芝さんのみかんの白ワインコンポート 

  

 

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリームバニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム

バニラの香るジュレとアールグレイのアイスクリーム       

Tarte à la Patate Douce, Patate Douce Caramélisée,                           1,500（税込 1,650） 

Crème Glacée Rhum-Raisin                       

“金

“金“金

“金蜜

蜜蜜

蜜芋”のタルト

芋”のタルト芋”のタルト

芋”のタルト 

  

 紅はるかのキャラメリゼ

紅はるかのキャラメリゼ紅はるかのキャラメリゼ

紅はるかのキャラメリゼ 

  

 ラムレーズンのアイスクリームを添えて

ラムレーズンのアイスクリームを添えてラムレーズンのアイスクリームを添えて

ラムレーズンのアイスクリームを添えて 

  

 

Crème Glacée à la Tourbe et au Whisky                                     1,300（税込 1,430） 

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー

自然界のサプリメント”ピート”を使ったウィスキー入り

入り入り

入りアイスクリーム

アイスクリームアイスクリーム

アイスクリーム 

  

 

 

  

 


