Le Menu de Saison
(FEBTF1F+—BE)
12,800 (#:%5 16,192)

La bonite marinée aux épices et grillée au foin,
accompagnée de gelée d’ oignons rdtis, caviar d’ aubergine et sorbet & la tomate
Hay—baked spice—marinated skipjack tuna, served with roast onion jelly,
aubergine caviar and tomato sorbet
IERATIYRLIBOEES
REBDDALEFYET R A—RILD—X FIFDVILREZ

Le filet de sole et Saint—Jacques en ballotine, tarte fine aux champignons
Ballotine of fillet of sole and scallops with a delicate mushroom tart
EEFLRATROAOT—XA
IRUEZXUDAIILNRZ

Le supréme de pigeon roéti sur coffre,
gnocchis au céleri—rave truffés, sauce aux truffes
Squab roast on the bone, with celeriac
and truffle gnocchi and truffle sauce
ISUREFEOA—X+
RBEAYEMN2TD=avFFR V—R-MJaTD

Le baba a la rhubarbe et gin, créme infuse a la verveine
Rhubarb and gin baba with verbena—infused cream

JWIN—=TDINNETILTIXDEDBD)— L

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu de I’ Auberge de I Il

17,500 (¥:%8 22,138)

Le ceviche de daurade et de palourdes hokkigai,
gelée de concombre, citronnelle
Sea bream and hokkigai clam ceviche
with cucumber jelly and lemon grass
HEfLIEFROHE—F I/
ARl LEVTSADEY

Le paté en crolite aux quatre viandes, comme |’ aimait mon pére Paul Haeberlin
pickles de légumes de saison
Paul Haeberlin’ s four-meat pie with pickled seasonal vegetables
HULBB. BHRA, 7477 5T V—XD/INT-TUIIL—Fk
EHHEDEVILRHZ

Le filet de sole et Saint—Jacques en ballotine, tarte fine aux champignons
Ballotine of fillet of sole and scallops with a delicate mushroom tart
BEEREERITEHONOT—XE
D EZFUDAIVNRZ

Le supréme de pigeon rdti sur coffre,
gnocchis au céleri—rave truffés, sauce aux truffes
Squab roast on the bone, with celeriac
and truffle gnocchi and truffle sauce
TIVREFREOO—XE
HBEAYEMATD=avFFAZ Y—R-N)aT

L’ avant-dessert
Pre—a"essert
ILTFtE—IL

Le baba a la rhubarbe et gin, créme infuse a la verveine
Rhubarb and gin baba with verbena—infused cream

JLIS—TDINNETIIILTIOXDEBRD)— L

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

T—ILIEICRALAZ 1 —E HBRULZEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
EEABEEICE, Y—ERBI5%EHER10%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



Le Menu Haeberlin
22,800 (#:%7 28.842)

La salade de crabe des neiges, meringue a la pomme verte, caviar, sauce aux crustacés
Salad of snow crab with green apple meringue, caviar and crustacean sauce
RVAEDYZFER ) TADLFUTHILT
FYETHRZ Y—R-J)1REYE

Le ris de veau en viennoise, sauce au vin jaune,
ragoGt d’ asperges vertes et de morilles
Veal sweetbreads Viennoise with vin jaune sauce and a
ragout of green asparagus and morels
ABYTE) L T+DI4L/T—X Y—RJprP3—3X
JY—=2FRINSGHREE—2EDFT —

La rascasse kasago poélée, condiment de buccins confits,
purée de pommes de terre, velouté de cresson
Pan-fried kasago scorpionfish with confit whelk condiment,
potato purée and watercress velouté
RARHDITDORIL YIEDOALI(—ESJEDALTAAUE
SHHAEDE1—L ILIYDDTIL—TEHSH

Le “Terre et Mer”: filet de beeuf Wagyu roti,
risotto aux crevettes, aux petits pois et au safran,
sauce aux poivrons piquillo et au vin rouge
“Turf and Surf”: roast fillet of Wagyu beef with a prawn,
green pea and saffron risotto and piquillo pepper and red wine sauce
KEDOFELEOED> MFILAOOTI—
YISUDBELREDBEEETFRODY I Vb
EX4REFTIoDY—R

L’ avant-dessert
Pre—_zz’essert
JLTFtE—L

Le baba a la rhubarbe et gin, créme infuse a la verveine
Rhubarb and gin baba with verbena—infused cream

IWIN=TDININETTIIVTOIXDEDD)— L

Le café
Coffee
Hhozx

Les mignardises
Mignardises

INETF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I’ lll speciality
T—ARNS2 R UYIDINEAY) T (TA—R DA HEEELE L THETT)

Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, I’ émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
TI—IBEDTT— YU EADEEERDYY YL R)ATDIZaLyiay
Le Menu de I'Auberge de Il Remplacer Replace Z=LEZ  + 3,500 (#:584,428M)

Le Menu Haeberlin  Remplacer Replace Z2LE& % +2,700M (#%53.416/)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
WEFTLAETATI - M) aTD1EBH
Le Menu de Saison Remplacer Replace Z=LEZ  +4,400 (#:485566M)
Le Menu de I'Auberge de Il Remplacer Replace Z=LEZ  + 3,500 (#:484,428M)
Le Menu Haeberlin  Remplacer Replace ZLEZ  +2,700 (%483416M)

FT—ILNIEITRALAZ 1 —E HRUKEZEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
EEABEEICE, Y—ERBI5%EHER10%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu Dégustation

32,000 (%48 40,480)

ANEMERELTH LTSI 70BEEI—XTY
AHRTETICSFPHRESBLW-LET

L'amuse bouche
L’amuse bouche

22—X-J—La

ler Entrée
1st Hors—d'oeuvre
15 B O#IE

2éme Entrée
2nd Hors—d'oeuvre
2B DRTX

Le Poisson
Fish dish
p: R R

La Viande
Meat dish
AR

L’ avant-dessert
Pre—dessert
ILTtE—IL

Le Dessert
Dessert
TE—IL

Le café
Coffee
hozx

Les mignardises
Mignardises

INETF

FT—ILNIEITRALAZ 1 —E HRUKEZEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
EEABEEICE, Y—ERBI5%EHER10%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



