Le Menu d’ Alsace
6,200 (#2% 7.843)

Le saumon mariné maison et son pistou de shungiku,
velouté de navets légérement fumes, accents de fromage blanc
Home—marinated salmon with shungiku pistou, lightly smoked turnip velouté
and cream cheese accents
BREY—FELOI)REEFHDE XY
BNVERENTEDOTIL—T
JAR—UaTSVDT IV

La royale de crabe des neiges et de cépes, consommé de champignons
Snow crab and cep mushroom royale with mushroom consommé
RIAH =y TEDATAYIL
BELEDOIVYAMEIT

Le filet de sébaste soi poélé, coquillages, algues,
ragout de spaetzle, sauce Noilly au yuzu—kosho maison
Fillet of soi seaperch with shellfish, seaweed, Spéatzle ragout,
and Noilly sauce with home—made yuzu-kosho
RKARBVADRIL BEE BE ARVILDFY—
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La créme brilée et petite tartelette aux poires, glace caramel au beurre sale
Pear créme brialée and tart with salted caramel ice cream
ERDIL—LT )AL EINSEAILE
FHTANYLDTARI)—LHA

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu des Vosges
8,800 (#2% 11,132)

Le saumon mariné maison et son pistou de shungiku,
velouté de navets légérement fumes, accents de fromage blanc
Home—-marinated salmon with shungiku pistou, lightly smoked turnip velouté
and cream cheese accents
BREY—ELOI)REEFDE XY
BMERENTZEOTIL—T
a3—21730DT IV

La royale de crabe des neiges et de cépes, consommé de champignons
Snow crab and cep mushroom royale with mushroom consommé
XIA A=y TEOOTIALYIL
BREREOIVYAMEIT

Le filet de sébaste soi poélé, coquillages, algues,
ragout de spaetzle, sauce Noilly au yuzu—kosho maison
Fillet of soi seaperch with shellfish, seaweed, Spéatzle ragout,
and Noilly sauce with home—made yuzu-kosho
XABVADRIL B BE ARNvILDTT—
BEREHTFHMEKRDY—X-/A1)—

Le rdti de canard, tartelette de ses cuisses aux figues,
purée de chou rouge, sauce aux figues et au marsala
Roast duck with duck thigh and fig tart, red cabbage purée
and fig and Marsala sauce
EREEEEBROOTs BRASEEREKORILN v
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La créeme bralée et petite tartelette aux poires, glace caramel au beurre sale
Pear créme brilée and tart with salted caramel ice cream
EREOIL—LT 2L ENEGIILE
FVIAYLDTARY)— LKA

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Spécialité de I’ Auberge de I' Il
Auberge de I’ lll speciality
F=—ANZ2 R YNDINREAY T (A= DA BELELEL ATFETT)

Le ragott de homard sur un risotto aux champignons, |’ émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
FTR—IBEDTT — v E—ADEEERDYY VS MaTDIZaLyiay
Remplacer Replace ZLEZ 3,500/ (#:384,428F1)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
BEFIILRALTAT IS M) 2TDI(EH
Remplacer Replace ZLEZ +4,400M (#:%85,566F1)
Le Menu de 'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ  + 3,500 (:454.428m)

F—INEICRALAZ 1 —EHRULEL
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
LERABEISE. S—ERBHS%EHERI0%AEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu d’ lllhaeusern
11,500 (#248 14,548)

Le saumon mariné maison et son pistou de shungiku,
velouté de navets légérement fumes, accents de fromage blanc
Home—marinated salmon with shungiku pistou, lightly smoked turnip velouté
and cream cheese accents
BREY—FELOI)REEFHDE XY
BNVERENTEDOTIL—T
JAR—UaTSVDT IRV

La royale de crabe des neiges et de cépes, consommé de champignons
Snow crab and cep mushroom royale with mushroom consommé
RIAH =y TEDATAYIL
BELEDOIVYAMEIT

La mousseline de grenouilles Paul Haeberlin
X Frog’s leg mousseline Eau/ Haeberlin
TILXAADL—R—X R—JLT—R)LT’

Le réti de beeuf Kuroge—Wagyu, boudin noir, trévise braisée,
purée de marrons et de potiron, sauce bordelaise aux fruits rouges
Roast Kuroge Wagyu beef with black pudding, braised radicchio,
chestnut and pumpkin purée and a red berry Bordelaise sauce
EEMFAFARDOOTA 7 —52 ) )—I)LERLERDTLE
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La créeme brilée et petite tartelette aux poires, glace caramel au beurre sale
Pear créme brilée and tart with salted caramel ice cream
FROIL—LT )L EINSHAILE
FvIANYLDTARI)—LRA

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

Le Menu de I’ Auberge de I’ Il
17,500 (#45 22,138)

Les lamelles de veau aux couleurs d’ automne,
crépe parfumée au sésame noir et a la farine de soja
Finely sliced veal in autumn colours wrapped in a crépe
flavoured with black sesame and soya flour
AR)TEFFOA—IADTAIL, DOFEY
EREETMDEDIL—TEAH

Les Saint—Jacques poélées, brocoli, raisin et noisettes
Pan—fried scallops with broccoll, 7%apes and hazelnuts

WIEZBEORTL Javal). Fa. A—ELFuY

Le turbot réti, ravioli au crabe des neiges,
purée de pommes de terre aux épices, sauce aux crustacés
Roast turbot with snow crab ravioll,
spiced potato purée and crustacean sauce
RREZADOT4— XTALBEDZ T 47
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Le filet de chevreuil poélé,
quenelles de chataignes frites, purée de potiron et pickles de bleuets
Pan—fried fillet of venison with fried chestnut quenelles,
pumpkin purée and b/ueberry pickles
BT SANESHIBREEO—RXADRTIL EDI/RILDI) Vb
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L’ avant—dessert
Pre—g’“essert
JLTt—IL

La figue de Sollies rétie aux “feuilles de figuier”, sorbet au yaourt
Roast Solliés fig with “fig leaves” and yoghurt sorbet
BT EZDEIZRITEFaAILRA
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

F—INEICRALAZ 1 —EHRULEL
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
LERABEISE. S—ERBHS%EHERI0%AEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



