Le Menu d’ Alsace

(EASVFRE)
7,000 (#%5 8,855)

La sériole buri sauvage, kaki, croustillant de topinambours,
comté, velouté de topinambours et de pommes de terre au vin jaune
Wild buri amberjack with persimmon, Comté, Jerusalem artichoke croustillant,
and Jerusalem artichoke and potato velouté with a dash of vin_jaune
KM 5 22 TF—X HEDVIRTATY
J7o-Da—RXBLPFLLONFDTIL—T

Le beignet de laitance de cabillaud, consommé de champignons,
ravioli au cabillaud et aux champignons de saison fagon grenobloise
Cod soft roe fritter with mushroom consommé, and Grenoble-style

cod and seasonal mushroom ravioli
BFORZI ELHDEDSELY JIL/—TILE
EQaVYMEIT

La lotte sauvage meuniére, sauce aux agrumes,
viennoise de orange sanguine aux herbes, ragolt de chou chinois a la pancetta
Wild monkfish meuniére with blood orange and herb Viennoise,
Chinese leaf and pancetta ragout, and citrus sauce
RARBHOL=T)L TSURALUDEN—TDI(T/T—X
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Le baba léger au chocolat, créme chantilly au chocolat et sorbet a la fraise Amaou
Baba au chocolat with light chocolate cream and Amaou strawberry sorbet
BLEaATV)—LOE NN
BOYLA

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
Hhoz / INEF

Le Menu des Vosges
10,000 (¥4 12,650)

La sériole buri sauvage, kaki, croustillant de topinambours,
comté, velouté de topinambours et de pommes de terre au vin jaune
Wild buri amberjack with persimmon, Comté, Jerusalem artichoke croustillant,
and Jerusalem artichoke and potato velouté with a dash of vin_jaune
RKE 1 2oTF—X FEDIIVRATATY
D7 Pa—XBREPFLLeBFEDOTIL—T

Le beignet de laitance de cabillaud, consommé de champignons,
ravioli au cabillaud et aux champignons de saison fagon grenobloise
Cod soft roe fritter with mushroom consommé, and Grenoble—style

cod and seasonal mushroom ravioli
BHFOA=I EEADNEDIEAFY) FIL/—TILR
EQavYMEIT

La lotte sauvage meuniére, sauce aux agrumes,
viennoise de orange sanguine aux herbes, ragolt de chou chinois a la pancetta
Wild monkfish meuniére with blood orange and herb Viennoise,
Chinese leaf and pancetta ragout, and citrus sauce
RARBHOL=TIL TSIRFLIDEN—TDIT(T/T—X
ROFIVREAEDTYT — Y—R-TH)a—L

Le chapon de Kagoshima ré6ti enrobé de mousseline de crevettes aka—ebi,
sa cuisse en coq au vin, spatzle, sauce supréme aux crustacés
Roast Kagoshima capon in an aka—ebi prawn mousseline coat with
coq au vin of capon thigh, spétzle and crustacean supreme sauce
BREVYRUEFRBED L—REES-OT
BRRADIYY -7 -J7o EARYYL
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Le baba léger au chocolat, créme chantilly au chocolat et sorbet a la fraise Amaou
Baba au chocolat with light chocolate cream and Amaou strawberry sorbet
LTV —LOEL NN
BOYILAN

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

F—I NI EITALAZ 2 —FHRUKLZS
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
LERBEBICE, S—ERH5%EHEBI0%NEFNTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



Le Menu de I’ Auberge de I’ Il
17,500 (##8 22,138)

La salade de crabe kasumi de Hyogo et de navets,
gelée légére de crustacés, espuma de navet au parfum de yuzu
Hyogo kasumi crab and turnip salad, light crustacean jelly
and turnip espuma with a hint of of yuzu lime
EEREFFELEOYSAMLILT BV 1Ry EDDalL
BOIRT—Y HFOEFY

Les Saint—-Jacques de Hokkaido meuniére,
risotto & |” anguille de mer grillée, raisins Shine Muscat a la grecque, sauce muscat
Hokkaido scallops meuniére with grilled conger eel risotto,
Shine Muscat grapes a la Grecque and muscat sauce
LBEEERITEOL-TILERFDREREIV YL
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Le mutsu noir sauvage poélé, épinards sautés,
racines braisées, jaune d’ ceuf confit, sauce amontillado
Pan—fried black mutsu with sautéed spinach, braised root vegetables,
confit egg yolk and Amontillado sauce
RARELYDRIL [F5SNAEDYT—EREDTLE
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Le réti de chevreuil, galette de cépes et ragolt de champignhons,
purée de potiron, sauce Grand—Veneur et consommé de chevreuil de citron
Roast venison with a cep galette, mushroom ragout, pumpkin purée,
Grand—-Veneur sauce and venison consommé
WREOOATs wvTEDALYNEDST — BEAOEL—L
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L" avant-dessert
Pre—dessert
JLTE—IL

L’ éclair fagon Mont—-Blanc, mariage de chocolat de Madagascar et de chataignes
Mont-Blanc-style éclair, a marriage of Madagascar chocolate and chestnuts
LVEVISVOTIILTHIT
REAHRAAELIATEEDIIT—D2
Le café / Les mignardises

Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I’ lll speciality
F—=ANE 2 FYIDIREAY T (=X DAL EELELEZ TFETT)

Le ragott de homard sur un risotto aux champignons, I’ émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
FR—IBEDTYT — YU EZFUEEEXRD) Y MJaTOIZa Ly ay
Remplacer Replace ZLE&Z +3.500M (#:%84.428M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
WREDALAETATIF-M)TDIRA1BH
Remplacer Replace ZLE& X +4,400M (#%85566F1)
Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace E=LEZ + 3,500/ (#484.428M)

F=INZEICALAZ1—EBRULLZEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




