Le Menu d’ Alsace
(FESLFEE)
6,200 (#4# 7,843)

Le poulpe a la sauce ravigote,
bavarois d’ artichauts, gelée d’ algues, chips de jambon cru
Octopus with ravigote sauce, artichoke Bavarois,
seaweed jelly and chipped dry—cured ham
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La bonite aux épices grillée au foin, aubergines grillées,
mousse de gingembre, facon vichyssoise
Spiced, hay—grilled skigjack tuna with grilled aubergines and
ginger mousse, Vichyssoise—style
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Le filet de daurade isaki po&lé, risotto aux légumes d’ été,
crevettes, cromesquis au porc, sauce Amontillado et purée de molokhia
Pan—fried fillet of isaki grunt with summer vegetable risotto, prawns,
pork cromesquis, Amontillado sauce and mulukhiyah purée
RABRAFEDRIL EHEDYJ YL
BEEBADOIOARF
FEVTA)Y—FDY—REEANA Y DE1—L

La compote de péches blanches,
gelée et marmelade de citron vert, glace au miel de lavande
White peach compote with green lemon jelly and marmalade,
and lavender honey ice cream
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu des Vosges
8,800 (#:%8 11,132)

Le poulpe a la sauce ravigote,
bavarois d’ artichauts, gelée d’ algues, chips de jambon cru
Octopus with ravigote sauce, artichoke Bavarois,
seaweed jelly and chipped dry—cured ham
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La bonite aux épices grillée au foin, aubergines grillées,
mousse de gingembre, facon vichyssoise
Spiced, hay—grilled skigjack tuna with grilled aubergines and
ginger mousse, Vichyssoise—style
IEREFES-BOERE BEMFEEZEDL—X
P EOVIEV N}

Le filet de daurade isaki po&lé, risotto aux légumes d’ été,
crevettes, cromesquis au porc, sauce Amontillado et purée de molokhia
Pan—fried fillet of isaki grunt with summer vegetable risotto, prawns,
pork cromesquis, Amontillado sauce and mulukhiyah purée
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Le rdti de chevreuil Ezo, galette et purée de bardane,
réduction de fruits rouges et consommé de chevreuil
Roast Ezo venison with burdock galette and purée,
a red berry reduction and venison consommé
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La compote de péches blanches,
gelée et marmelade de citron vert, glace au miel de lavande
White peach compote with green lemon jelly and marmalade,
and lavender honey ice cream
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Le café / Les mignardises

Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Spécialité de I’ Auberge de I'Ill
Auberge de I’ lll speciality
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Le ragoOt de homard sur un risotto aux champignons, I” émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
FI—IVBEDTT— v EAVEEEXRD)Y YL MaTDIZaviay
Remplacer Replace L& X +3,500M (#:484.428F1)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Plie of beef tenderloin and foie gras, truffles
WREI(LAETATIZ M) 1TDI1BH
Remplacer Replace L& X +4.400M (#:485.566F1)
Le Menu de I'Auberge de I'll Remplacer Replace ZLEZ + 3,500 (%:154,428m)

e A= BEGEE
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu d’ Illhaeusern
11,500 (118 14548)

Le poulpe a la sauce ravigote,
bavarois d’ artichauts, gelée d’ algues, chips de jambon cru
Octopus with ravigote sauce, artichoke Bavarois,
seaweed jelly and chipped dry—cured ham
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La bonite aux épices grillée au foin, aubergines grillées,
mousse de gingembre, facon vichyssoise
Spiced, hay—grilled skigjack tuna with grilled aubergines and
ginger mousse, Vichyssoise—style
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La croustillant d’ espadon, courgettes en fleur farcies,
purée de fenouil, sauces bouillabaisse et béarnaise au safran
Swordfish croustillant with stuffed flowering courgettes, fennel purée,
bouillabaisse sauce and saffron Béarnaise sauce
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Le filet d” agneau en habit vert, facon vallée de Munster,
accompagné de pommes de terre parfumées aux olives noires et au thym
Fillet of lamb in a green coat, Munster Valley—style, served with
potatoes cooked with black olives and thyme
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La compote de péches blanches,
gelée et marmelade de citron vert, glace au miel de lavande
White peach compote with green lemon jelly and marmalade,
and lavender honey ice cream
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu de |’ Auberge de I Ill
17,500 (#48 22,138)

Les crevettes botan—ebi de Hokkaido marinées aux poireaux,
accents de petits pois et de céleri-rave, nage aux crustacés
Marinated Hokkaido botan—ebi prawns with leeks,
green pea and celeriac accents and a crustacean nage
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Le chaud—froid d" omble chevalier de Shinshu,
coulis de concombre, variations sur les artichauts et les algues
Chaud-froid of Shinshu char with cucumber coulis
and artichoke and seaweed variations
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Le filet d” hexagramme ainame sauté, légumes de saison, couscous,
bouillon de tomates, petit nem aux palourdes hamaguri
Sautéed fillet of ainame greenling with seasonal vegetables,
couscous, tomato bouillon and a hamaguri clam spring roll
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) La longe de veau d’ Italie en habit vert,
rago(t d asperges vertes, jus aux morilles et émulsion de vin jaune
Italian veal loin in a green coat with a green asparagus ragout,
morel jus and vin jaune emulsion
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L avant-dessert
Pre—dessert
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La pavlova a la rhubarbe et aux herbes fratches
Rhubarb and fresh herb Paviova
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hox/INEF
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



