Le Menu de Saison
(FRT1477—BE)
12,800 (#2%8 16,192)

La bonite marinée aux épices et grillée au foin,
accompagnée de gelée d’ oignons rdtis, caviar d’ aubergine et sorbet a la tomate
Hay—-baked spice-marinated skipjack tuna, served with roast onion jelly,
aubergine caviar and tomato sorbet
IERTYYRLIBOREREE
BREADDALEFVET - F-A—RILP—X FILDYVILRGHZ

Le maquereau roti,
purée de pommes de terre, crolitons, sauce vodka au caviar
Roast mackerel with potato purée, croutons
and a vodka caviar sauce
RARBOELEE LodEDEaL—LEYILLY
FYETDY—RTHIN

La ballottine de longe et de ris de veau,
petits pois, girolles, pommes Maxim et jus truffe
Veal loin and sweetbread ballotine with green peas,
girolles, Maxim potatoes and truffled jus
TNEA——aFEFFA—RE) R J+D/N\AT4—XE Y—X )T
CA—IVEETFRT RLRFVLGRZ

Le chocolat Nyangbo pur Ghana de Valrhona,
style Auberge de I Ill, gavottes croustillantes et sorbet mucilage
Valrhona Nyangbo pure Ghana chocolate in textures, Auberge de I’ lll-style,
with crispy gavottes and mucilage sorbet

H—FEINAZTO—M F—R)LTa-F-YJLRA

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
Hhoz / INEF

Le Menu de I’ Auberge de I’ Ill
17,500 (%48 22,138)

Les crevettes botan—ebi a I’ avocat, salade de courgettes,
gaspacho aux amandes et aux épices
Botan—ebi prawns with avocado, courgette salad

. and spiced gazpacho with almonds _
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Le foie gras poélé, ravioli au céleri-rave,
émulsion de raifort, sauce au vin rouge
Pan—fried foie gras with celeriac ravioll,
horseradish emulsion and red wine sauce
BOI+7HIRIL BEn)D5T144)
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Le maquereau roti,
purée de pommes de terre, crolitons, sauce vodka au caviar
Roast mackerel with potato purée, croutons
and a vodka caviar sauce
XARBOELGEE LodEDEa—LEYIILLY
FYETDY—R-TAYN

La ballottine de longe et de ris de veau,
petits pois, girolles, pommes Maxim et jus truffe
Veal loin and sweetbread ballotine with green peas,
girolles, Maxim potatoes and truffled jus
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L’ avant-dessert
Pre—dessert
IJLTtE—IL

Le chocolat Nyangbo pur Ghana de Valrhona,
style Auberge de I’ Ill, gavottes croustillantes et sorbet mucilage
Valrhona Nyangbo pure Ghana chocolate in textures, Auberge de I’ lll-style,
with crispy gavottes and mucilage sorbet
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERRBEEICIE, S—ERH5%LHBRI0%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



Le Menu Haeberlin
22,800 (#:%8 28,842)

Le tartare de bar, de concombre, de pomme verte,
caviar osciétre, émulsion d’ agrumes au basilic
Sea bass, cucumber, green apple and nut tartare,
Ossetra caviar and citrus emulsion with basil
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Le ragolt de foie gras poélé et d’ ormeaux, jus au corail
Pan-fried foie gras and ormer ragout with coral jus
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Le filet d” omble chevalier poélé,
multascha aux écrevisses, “crotton” d’ anguille laquée, sauce aux herbes
Pan—fried fillet of arctic char with crayfish multascha,
a lacquered eel “crouton” and herb sauce
EMREATFDRIL THILTARADLE—
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L’ entrecote de beeuf Kuroge-Wagyu réotie,
condiment d’ ail noir et d’ olives, pommes frites, gaufre a la lie de saké et au Comté
Roast Kuroge Wagyu beef entrecéte with black garlic and olive condiment,
pommes frites, and a sake lees and Comté cheese waffle
BEEMFEHY—O/DOT1 BIZAIKEF)—TDarTaA0k
WEBEREAVTF—ADTVIIL SYHAEDT b

L’ avant-dessert
Pre—_q’essert
JLTE—IL

Le chocolat Nyangbo pur Ghana de Valrhona,
style Auberge de I Ill, gavottes croustillantes et sorbet mucilage
Valrhona Nyangbo pure Ghana chocolate in textures, Auberge de I’ lll-style,
with crispy gavottes and mucilage sorbet
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Le café
Coffee
Hhox

Les mignardises
Mignardises

INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I’ lll speciality
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Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, I” émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
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Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ  + 3,500 (%484.428M)

Le Menu Haeberlin ~ Remplacer Replace ZLEZ 2,700/ (12483.416M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
HEFI(LALTATY - M) 27D 1 aH
Le Menu de Saison Remplacer Replace ELEZ  +4,400 (485566M)
Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace ZLEZ  + 3,500 (484.428M)
Le Menu Haeberlin  Remplacer Replace 2L Z +2,700 #4a3.416F)

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu Dégustation

32,000 (¥2#8 40,480)

AOEBMERBELTHLEFR 0B EEI—RATY
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L'amuse bouche
L 'amuse bouche

73Ia—X-J—a

ler Entrée
Ist Hors—d'oeuvre
16k B OFEIE

2éme Entrée
2nd Hors—d'oeuvre
2 B DHIx

Le Poisson
Fish dish
A

La Viande
Meat dish
AR

L’ avant-dessert
Pre—dessert
IJLTtE—IL

Le Dessert
Dessert
TE—I

Le café
Coffee
hoz

Les mignardises
Mignardises

INETF

FT—INCEICRALAZ 1 —EEHRULLEEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
ERRBEEICIE, S—ERH5%LHBRI0%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



