Le Menu d’ Alsace
6,200 (#245 7,843)

La déclinaison de mais et de canard, sauce porto aux abats
Sweetcorn and duck variations with a port wine and giblet sauce

FERBREHVEERDTIIRYY RILNEET/IADY—R

La bonite marinée aux épices et grillée au foin,
accompagnée de gelée d’ oignons rétis, caviar d’ aubergine et sorbet a la tomate
Hay—-baked spice—-marinated skipjack tuna, served with roast onion jelly,
aubergine caviar and tomato sorbet
IERTYYRLI-BOERE
BREADOALEFVET -R-F—RNILD—X FIFDVILRFZ

Le grondin grillé sur charbon de bois,
galette facon paella, salade de fruits de mer au fenouil, bouillabaisse légére
Char-grilled gurnard with a paella—style galette, seafood and fennel salad
and a light bouillabaisse
KARDRDDRAE /STUNXRDAHLYE
BRBLIXMIDYFY BLITAVYAR—IEILT

Le mille-feuille aux péches blanches, fagon Auberge de I’ Ill
White peach mille—feuille, Auberge de / " llI-style
A#DIIIL I —2 F—~NILPa-F-YILRE

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu des Vosges
8,800 (#:%8 11,132)

La déclinaison de mais et de canard, sauce porto aux abats
Sweetcorn and duck variations with a port wine and giblet sauce

EBREHWNEBOT IR RILNEET/ADY—R

La bonite marinée aux épices et grillée au foin,
accompagnée de gelée d’ oignons rdtis, caviar d’ aubergine et sorbet a la tomate
Hay—-baked spice—marinated skipjack tuna, served with roast onion jelly,
aubergine caviar and tomato sorbet
IERTYIRLI-BOERE
BREAEDDALEFYET R A—RILD—X FIFDVILREFZ

Le grondin grillé sur charbon de bois,
galette facon paella, salade de fruits de mer au fenouil, bouillabaisse l1égére
Char—grilled gurnard with a paella—style galette, seafood and fennel salad
and a light bouillabaisse
KARIRVDRKE /STYVYRDH LY
ARBELIXMADYFH BNITAVA—RHLILT

Le rdti de caille farcie aux lentilles et aux agrumes,
servi avec une sauce a |’ ail noir et légumes de saison
Roast quail stuffed with lentils and citrus fruit, served with
a black garlic sauce and seasonal vegetables
LY RXREMBEEO-BOOTA
B-oZHonV—R ZHOHEERAT

Le mille-feuille aux péches blanches, fagon Auberge de I’ Ill
White peach mille—feuille, Aubergg de I’ lll-style
BHDOIILT—21 A—AN)LTa-R-J)LE

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I lll speciality
TR R Y DINEA ) T (A—IDALHBEELEL THETT)

Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, I’ émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
TR—IBEDZYT— vV EZAUEEERDYY VS R)aTDIZayiay
Remplacer Replace ZLEZ 3,500 (#:%84.428M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
HEFI(LALTATIT-M)aTDI 1 aH
Remplacer Replace ZLEZ 4,400 (#:%85566M)
Le Menu de I'Auberge de Il Remplacer Replace ZLEZ + 3,500 (#:%54428F9)

T—INZEITRALAZ 2 —E BRUKEE
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
EEABEEICE, Y—ERBI5%EHER10%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu d’ lllhaeusern
11,500 (4% 14,548)

La déclinaison de mais et de canard, sauce porto aux abats
Sweetcorn and duck variations with a port wine and giblet sauce

EBREHVEBRDTIIRY Y RILNBEET/IADY—R

La bonite marinée aux épices et grillée au foin,
accompagnée de gelée d’ oignons rdtis, caviar d’ aubergine et sorbet & la tomate
Hay—-baked spice—marinated skipjack tuna, served with roast onion jelly,
aubergine caviar and tomato sorbet
IERATIYRLI-BOEES
REBDDALEFYET R A—RILD—X FIFDVILREZ

L’ espadon meuniére, beignets et purée de courgettes en fleur, sauce matelote
Swordfish meuniére with flowering courgette fritters and purée, and matelote sauce
XADKANBEDL=T)L
EXvF—=—OR=_ITéE2r—L Y—R-ThA—F

Le filet d” agneau en habit vert fagon vallée de Munster,
accompagné de pommes de terre parfumées aux olives noires et au thym
Fillet of lamb in a green coat, Munster Valley—style, served with

potatoes cooked with black \o//;ves and thyme R
F—ARSUTEFFDATA<TEIT—IL>EEZDT 21—
FIHFRIVRT—ILZB O REEHIC

Le mille-feuille aux péches blanches, fagon Auberge de I’ Ill
White peach mille—feuille, Auberge de I’ lll-style
BHDIIILT4—1 A—NILTa-R-JJLRE

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu de I’ Auberge de I Ill
17,500 (#:48 22,138)

Le ceviche de daurade et de palourdes hokkigai,
gelée de concombre, citronnelle
Sea bream and hokkigai clam ceviche
with cucumber jelly and lemon grass
HIELLFEDEE—F
ARl LEVTSADEY

Le paté en crolite aux quatre viandes, comme |’ aimait mon pére Paul Haeberlin
pickles de légumes de saison
Paul Haeberlin’ s four-meat pie with pickled seasonal vegetables
HUVWEEE BMA, JAT7 YT 5T)—XDINT- T IL—b
FHBFEDEVILREZ

Le filet de sole et Saint—Jacques en ballotine, tarte fine aux champignons
Ballotine of fillet of sole and scallops with a delicate mushroom tart
BEEREERITEHONOT—XE
D EZFUDAIVNRZ

Le supréme de pigeon rdti sur coffre,
gnocchis au céleri—rave truffés, sauce aux truffes
Squab roast on the bone, with celeriac
and truffle gnocchi and truffle sauce
TIVREFREOO—XE
BEAYEM2TD=avFFA Y—R-N)aT

L’ avant-dessert
Pre—a"essert
ILTFtE—IL

Le baba a la rhubarbe et gin, créme infuse a la verveine
Rhubarb and gin baba with verbena—infused cream

JLIS—TDINNETIILTIOXDEBRD)— L

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

T—INZEITRALAZ 2 —E BRUKEE
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
EEABEEICE, Y—ERBI5%EHER10%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



