Le Menu d’ Alsace
6,200 (%48 7,843)

La ballotine de volaille,velouté de champignons aux noisettes, paté de foie de volaille
Chicken ballotine with mushroom and hazelnut velouté,and chicken liver paté
FHREEYD/NAOTA—X A—ELFYIERIEDTIL—T
LIN—R—=ZEFHAT

Les variations sur la sériole burio fumée et le radis daikon,
purée de fleurs de colza, sauce aux épices et sabayon au citron vert
Variations on smoked burio amberjack and daikon radish with
rapeseed flower purée, a spiced sauce and lime sabayon
RIBREHIDERLRIBOT7)I—3> EDEOE2L—L
IERDY—RESALDY /(T

La lotte meuniére en crolte de pancetta et de tomate,
épinards sautés, sauce Dugléré parfumée au Riesling
Monkfish meuniére in a pancetta and tomato crust with
sautéed spinach and Dugléré sauce with a dash of Riesling
INVFTYRENI DY IV —EES = ERED LT )L
WAHEINAREDYT— U—RYITRKRDY—R T4 LL

La soupe de fraises, parfait au champagne et vacherin, créme légére au fromage blanc
Strawberry soup with champagne parfait and vacherin, and a light fromage blanc cream
HEBIBOR—THIT Irvo R v TzeTdriasy
IJAv—TadSV BN —L

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

Le Menu des Vosges
8,800 (#2148 11,132)

La ballotine de volaille,velouté de champignons aux noisettes, paté de foie de volaille
Chicken ballotine with mushroom and hazelnut velouté,and chicken liver paté
FREEYDNAATA—R A—EILFYVEZEDTIL—T
LIN—R—ZEHRZT

Les variations sur la sériole burio fumée et le radis daikon,
purée de fleurs de colza, sauce aux épices et sabayon au citron vert
Variations on smoked burio amberjack and daikon radish with
rapeseed flower purée, a spiced sauce and lime sabayon
RIBREHIOERLERBOI7)I—3> EDEOE2L—L
IERDY—RESALDY /(I

La lotte meuniére en crolte de pancetta et de tomate,
épinards sautés, sauce Dugléré parfumée au Riesling
Monkfish meuniére in a pancetta and tomato crust with
sautéed spinach and Dugléré sauce with a dash of Riesling
INVFIVRERIID I — a8 D LT L
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Le réti de porc de Matsuzaka, parfum de charbon de bois,
croustillant au pied de porc et aux haricots blancs, sauce moutarde au Madére
Roast Matsusaka pork with a hint of charcoal smoke, pig’s trotter and
white kidney bean croustillant, and mustard sauce with a dash of Madeira
BRAR—I00T1s ROFY BREEBVAITFARDIIRTATY
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La soupe de fraises, parfait au champagne et vacherin, créme légére au fromage blanc
Strawberry soup with champagne parfait and vacherin, and a //'g/!t fromage blanc cream
HESIBORA—THILT v \v\LIzejriasy
7Av—2a73V BN —L
Le café / Les mignardises

Coffee / Mignardises
Hhoz/ INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Ill
Auberge de I’lll speciality
F=ANS2 R YL DINAY T (A—IX DAL HBELELEZ FTEETT)

Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, | émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
FI—IBEDTT— YU EZFULEERDYJYM MaTdDIZalviay
Remplacer Replace ZLE&Z 3,500/ (#:%84,428M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
YBEFIALRETATIS- M2 T7D 1 BH

Remplacer Replace ZL& X 4,400/ (#:%85566M)
Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace Z=ULEZ 43,500 (%284.428M)

F—T N EICRALAZ1—FHRULEESLY
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
LRRREEICIE. S —ERBHENEHBRI0%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu d’ lllhaeusern
11,500 (#2%8 14,548)

La ballotine de volaille,velouté de champignons aux noisettes, paté de foie de volaille
Chicken ballotine with mushroom and hazelnut velouté,and chicken liver p4té
BEEEYDNOTFA—RX A—EILFVIEDIEDTIL—T
LIN—R—ZIEHRZT

Les variations sur la sériole burio fumée et le radis daikon,
purée de fleurs de colza, sauce aux épices et sabayon au citron vert
Variations on smoked burio amberjack and daikon radish with
rapeseed flower purée, a spiced sauce and lime sabayon
RBREHIOERLERBOI7)I— 3> EOEOE2L—L
IERDY—RESALDY /(I

Le saumon soufflé — spécialité de I’ Auberge de I'1Il
Salmon souffié — an Auberge de I’ lll speciality
(F=NID2-F-UIDARS YT
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Le rdti de beeuf Kuroge—Wagyu, queue de beeuf et pommes de terre,
gratin dauphinois au Comté, chou frisé a I’ étuvée, sauce cognac au xérés
Roast Kuroge Wagyu beef with oxtail and potatoes,
gratin Dauphinois with Comt cheese,
braised Savoy cabbage and a brandy and sherry sauce
BEMFAFROAT, FT—ILEDYAAE AVTORT(/T
WEHEFYRYDIFaN Dl )—RKRODY—X-O0=vv)

La soupe de fraises, parfait au champagne et vacherin, créme légére au fromage blanc
Strawberry soup with champagne parfait and vacherin, and a light fromage blanc cream
HEBIBOR—THIT Ivo v\ IzeTdroasy
IJAR—YaTTUDEN)—L

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hox/ INEF

Le Menu de I’ Auberge de I’ IlI
17,500 (%248 22,138)

Les lamelles de veau aux couleurs d’ automne,
crépe parfumée au sésame noir et a la farine de soja
Finely sliced veal in autumn colours wrapped in a crépe
flavoured with black sesame and soya flour

AR TFEFFO—ZRDTAIL, FROEY
EHHREESTRDEDLIL—TEBH

Les Saint—Jacques poélées, brocoli, raisin et noisettes
Pan—fried scallops with broccoll, %rapes and hazelnuts

MIZBDRIL Jovaly, FHE. A—EILFyY

Le turbot réti, ravioli au crabe des neiges,
purée de pommes de terre aux épices, sauce aux crustacés
Roast turbot with snow crab ravioll,
spiced potato purée and crustacean sauce
RRESADOTA— XVAEDZT4H)
IERDEFEDZCHAHIENE2—L Y—R 522yt

Le filet de chevreuil poélé,
quenelles de chataignes frites, purée de potiron et pickles de bleuets
Pan—fried fillet of venison with fried chestnut quenelles,
pumpkin purée and b/ueberry pickles
BHEERFSALESTBREN—XAOKRIL EOI/RILOT) vk
ARFYDE2L—LETIL—RY—DEYILR

L’ avant-dessert
Pre—alessen‘
JLTt—IL

Le gateau de pomme tiéde facon Tatin,
glace a la cannelle, croustillant caramélisé
Warm apple cake Tatin style, cinnamon ice cream,
caramelized crisp
BAHAVIEDTH—FKEEVED
SFEVDTARD)—LFHA

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
"oz / INEF

F—T N EICRALAZ1—FHRULEESLY
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
LRRREEICIE. S —ERBHENEHBRI0%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



