Le Menu d’ Alsace

(EASVFRE)
7,000 (#%5 8,855)

La joue de beeuf Wagyu a la mode, tartare de crevettes amaebi, accents d’ aneth
mousse d’ aubergine au gingembre, vinaigrette aux crustacés et a la moutarde
Wagyu ox cheek a la mode with amaebi prawn tartare, aubergine and
ginger mousse, and a crustacean and mustard vinaigrette
MFBADTVT-T7-5-F—FEHBEDIILAIL
FFEEZDL—R BRBALIRI—FOERT LY

Le ceviche de bar |[égérement fumé, jardiniére de légumes de saison,
coulis de poire japonaise a la Chartreuse, sabayon au vinaigre balsamique blanc
Ceviche of lightly smoked sea bass with a seasonal vegetable jardiniére,
nashi pear and Chartreuse coulis, and a white balsamic vinegar sabayon
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La sériole hiramasa de ligne grillée sur charbon de bois, endive braisée,
sauce tomate fermentée a la créme,
condiment de piment shishito aux noisettes et au yuzu vert
Char-—grilled line—caught hiramasa amberjack with braised endive, fermented tomato
and cream sauce, and a shishito pepper, hazelnut and green yuzu condiment
RAEFTYDRAEEE HENEDY—R-T-F-IL—L4
TFoT4—TDILE
FHFEIMFELA—EILF VYDAV TLEY

La compote de péche, mousse au mascarpone, glace au yaourt
Peach compote with mascarpone mousse and yoghurt ice cream
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu des Vosges
10,000 (¥4 12,650)

La joue de beeuf Wagyu a la mode, tartare de crevettes amaebi,
mousse d’ aubergine au gingembre, vinaigrette aux crustacés et a la moutarde
Wagyu ox cheek a la mode with amaebi prawn tartare, aubergine and
ginger mousse, and a crustacean and mustard vinaigrette
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Le ceviche de bar l[égérement fumé, jardiniére de légumes de saison,
coulis de poire japonaise a la Chartreuse, sabayon au vinaigre balsamique blanc
Ceviche of lightly smoked sea bass with a seasonal vegetable jardiniére
nashi pear and Chartreuse coulis, and a white balsamic vinegar sabayon
skipjack jus vinaigrette and a basil-and-almond pistou
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La sériole hiramasa de ligne grillée sur charbon de bois, endive braisée,
sauce tomate fermentée a la créme,
condiment de piment shishito aux noisettes et au yuzu vert
Char-grilled line—caught hiramasa amberjack with braised endive, fermented tomato
and cream sauce, and a shishito pepper, hazelnut and green yuzu condiment
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Le filet réti de canard Kasumi d’ Ibaraki, saucisson de sa cuisse,
purée de betterave et de pomme, lentilles enveloppées de betterave,
ragoGt de chou rouge, sauce rouennaise au Calvados
Roast breast of Kasumi duck from lbaraki with duck thigh saucisson,
beetroot and apple purée, lentils wrapped in beetroot, red cabbage ragout
and Rouennaise sauce with a dash of Calvados
FWEENT ABWAOOT LAY -
E—YEMBOEL—L E—YTaAELYAR
FEYRYDTT— DILTFERERY—RILTFHR—X

La compote de péche, mousse au mascarpone, glace au yaourt
Peach compote with mascarpone mousse and yoghurt ice cream
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Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

F=INZEICALAZ1—EBRULLZEN
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
LERBERICIE, S—ERB5%EHRBI0% A EENTHEYES

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



Le Menu de I’ Auberge de I’ Il
17,500 (##8 22,138)

La salade de crabe kasumi de Hyogo et de navets,
gelée légére de crustacés, espuma de navet au parfum de yuzu
Hyogo kasumi crab and turnip salad, light crustacean jelly
and turnip espuma with a hint of of yuzu lime
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Les Saint—-Jacques de Hokkaido meuniére,
risotto & |” anguille de mer grillée, raisins Shine Muscat a la grecque, sauce muscat
Hokkaido scallops meuniére with grilled conger eel risotto,
Shine Muscat grapes a la Grecque and muscat sauce
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Le mutsu noir sauvage poélé, épinards sautés,
racines braisées, jaune d’ ceuf confit, sauce amontillado
Pan—fried black mutsu with sautéed spinach, braised root vegetables,
confit egg yolk and Amontillado sauce
RARELYDRIL [F5SNAEDYT—EREDTLE
REDIVTL V=R FEVTAY¥—FK

Le réti de chevreuil, galette de cépes et ragolt de champignhons,
purée de potiron, sauce Grand—Veneur et consommé de chevreuil de citron
Roast venison with a cep galette, mushroom ragout, pumpkin purée,
Grand—-Veneur sauce and venison consommé
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L" avant-dessert
Pre—dessert
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L’ éclair fagon Mont—-Blanc, mariage de chocolat de Madagascar et de chataignes
Mont-Blanc-style éclair, a marriage of Madagascar chocolate and chestnuts
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Le café / Les mignardises

Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I’ lll speciality
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Le ragott de homard sur un risotto aux champignons, I’ émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
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Remplacer Replace ZLE&Z +3.500M (#:%84.428M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
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Le Menu de I'Auberge de I'lll Remplacer Replace E=LEZ + 3,500/ (#484.428M)
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Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
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The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




