I.e Menu d’lllhaeusern

Le chinchard aji mariné,

mousse de pommes de terre, gelée de pommes et de céleri
BOTI) R A HDODEDDOL—A YVAZTLERIDY 2L

Les crevettes aka-ebi croustillantes, betterave en différentes textures
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Le filet de daurade kinmedai poclé,

radis daikon braisé, velouté de kinmedai, chips de bardane
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La caille de Yamabuki farcie hommage a Aichi,
purée de carottes et de kaki, chips de riz
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Le crémet d’Anjou, compote de pommes
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Le gateau de mousse au caramel salé aux noix, glace au vinaigre de framboise
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de ’Auberge de I'11l

La salade de chair de crabe, broccolini, tapenade a I’ail noir
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Le katsu-sando aux tis de veau et au poulet Nagoya-Kochin,
purée de poires a la vanille et purée de chataignes
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Le filet d’omble chevalier, jus corsé, betterave et oignons en différentes textutres
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Les noisettes de chevreuil d’Akkeshi,
galette et purée de courgebutternut,
farce aux pruneaux et au chevreuil, champignons sautés
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Le crémet d’Anjou, compote de pommes
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La figue confites dans son jus, créme brulée vanille et glace au lait d’amandes
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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I.e Menu Haeberlin

Le homard breton, taboulé de chou-fleur et son crémeux
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Le foie gras de canard poclé dans un bouillon Sylvestre et shitakés
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Les Saint-Jacques poélées,
pates fraiches a la pistache et pousses d’épinards sautées, parfum de truffe
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Le supréme 16ti de canard d’Aichi, sauce vetjus,
feuille de vigne farcie de cuisse de canard, purée de topinambours
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Le crémet I’Anjou, compote de pommes
JU—LFrValrad0ai—h

La figue confites dans son jus, créme brulée vanille et glace au lait d’amandes
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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