Le Menu d’Alsace

Le saumon confit, salade de lentilles vertes du Puy,
sabayon au Crémant d’Alsace
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Le croustillant de laitance de cabillaud et de pommes de terre
sauce aux choux-fleurs aromatisée au xéres, navets rotis, parfum de fromage bleu
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Le bar en croute, navets rouges et blancs
sauce au vin blanc aux algues vertes parfumée au yuzu
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Le blanc-manger a la compote et gelée de kiwis
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Le mandarine a la Vacherin parfumée au Suze
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Les mignardises

I

5,500 2B - H— 1 2K 13%5]
6,836  WHEFL - F— 1 2R} 13%iA

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

Le saumon confit, salade de lentilles vertes du Puy,
sabayon au Crémant d’Alsace
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Le croustillant de laitance de cabillaud et de pommes de terre
sauce aux choux-fleurs aromatisée au xéres, navets rotis, parfum de fromage bleu
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La lotte en crolte au beurre Café de Paris,

risotto au foie de lotte, au brocoli et au citron, écume de romarin
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Le porc Matsuzaka grillé au charbon de bois, sauce au vin rouge et d'ail noir
fondant de radis noir et poireau Nobunaga a la créme
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Le blanc-manger a la compote et gelée de kiwis
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Le craquant aux fraises d'Aichi, parfum aux herbes
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de ’Auberge de I’'I1l

La moisaique d’espadon, brocoli et ail noit, crevette mante ajillo
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La noix de Saint-Jacques, au tapioca et wasabi,
sauce au sake et onfit d’algue nori
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Le filet de St-pierre, quenelles de potimarron, carotte glacée
et sauce parfumée au geniévre
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Le filet mignon de veau, pain perdu aux champignons
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Le blanc-manger a la compote et gelée de kiwis
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La poite rotie au caramel vanillé, éclats d'amandes caramélisées
et glace a la chicorée confite
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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