I.e Menu d’Alsace

L’aubergine en tapenade, céviche de bar, créme 1égerement fumée
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La pressé des légumes d'été et du batracuda
mousse de paprika et capellini de calamars rouges
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Le beignets de congre, fagon tacos

sauce Setoise, aux aromes de curry Madras
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Le blanc-manger au thé noir et compote de raisins Kyoho,
sorbet a la citronnelle
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Le coupe de créeme aux myrtilles et au fromage
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Les mignardises
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5,500

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Tax 10% , Service 13% non compris Bl {HEFL 10% H— A%} 13%



Le Menu des Vosges

L’aubergine en tapenade, céviche de bar, créme légerement fumée
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La pressé des légumes d'été et du barracuda
mousse de paprika et capellini de calamars rouges
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Le filet de daurade itoyori sauté aux épices, purée de potiron,
croquettes de riz aux moules du Mont-Saint-Michel

et au jambon cru, sauce aux coquillages et au combava
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La ballotine de poulet fermier et chorizo
beignets de mais et de poivron Manganji, jaune d'ceuf confit
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Le blanc-manger au thé noir et compote de raisins Kyoho, sorbet a la citronnelle
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Le cannoli a la noix de coco et a l'ananas, créme au rhum, facon pifia colada
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Les mignardises
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8,500

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
F—TATLICRAUA = 2 — 2 BB &N
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Le Menu de ’Auberge de I'11l

La brioche tiede et foie gras de canard en gelée de Gewurztraminer
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Les crevettes kuruma-ebi au beutre,
sabayon au vinaigre balsamique, fleurs de courgette farcies aux amandes
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Le filet de bar poélé, ravioli au calamar, a la tomate et au céleri-rave

sauce au riesling et au persil, salade de calamar
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Le filet de veau breton a la viennoise, quenelles de poireau,
girolles sautées, jus parfumé au café de glands de chéne torréfiés
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Le blanc-manger au thé noir et compote de raisins Kyoho, sorbet 2 la citronnelle
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Les framboises aux herbes fraiches et creme légere au citron vert
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Les mignardises
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17,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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