Le Menu d’Alsace

Les calamars et palourdes hamaguri marinés, écume de fleur de colza
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Le croustillant de crevettes,
pousse de bambou sautée, mousse de lait au bacon
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La ballotine de daurade et de Saint-Jacques,
tapnade d’asperges vertes, sauce au vin blanc
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Le sorbet au vin mousseux, lamelles de kiwi
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Le strudel aux bleuets, glace au petit lait
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

Les calamars et palourdes hamaguri marinés, écume de fleur de colza
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Le croustillant de crevettes,
pousse de bambou sautée, mousse de lait au bacon

WEDINAT AL EEDOYT— RX—a LY D

La lotte meuniére a la tomate, broccoli sauté,
beurre blanc aux outsins, purée de pommes de terre au foie de lotte
fgfigD bh=x )L h= bTH—D/F TuyalDyT—
ERDOT = - T Ty LYY A TOE 2 —VIRA

Le filet de porc grillé sur charbon de bois,
sauce au vin rouge, garniture de féves aux trois cuissons différentes
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Le sorbet au vin mousseux, lamelles de kiwi
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La pavlova a 'orange hassaku, hommage au Socata
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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