Le Menu d’Illhaeusern

Les rillettes de balaou sanma,

soupe froide d’aubergines et de miso blanc, accents de figue
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Les raviolis aux carottes, canard fumé d'Aichi et jus aux épices
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La lotte de mer en croute au beurre du Café de Paris
risotto au foie de lotte, brocolis et citron, émulsion de romarin
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La joues de beeuf braisées au chou et aux saveurs d'automne,
purée de pommes de terre a la sauce supréme
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La poire marinée, gelée de myoga, glace au fromage blanc
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La torche aux marrons, accents de fruit de la passion
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de I’Auberge de I’Ill

La moisaique d’espadon, brocoli et ail noit, crevette mante ajillo
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La noix de Saint-Jacques, au tapioca et wasabi,
sauce au sake et onfit d’algue nori
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Le filet de St-pierre, quenelles de potimarron, carotte glacée
et sauce parfumée au genievre
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Le filet mignon de veau, pain perdu aux champignons
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La poire marinée, gelée de myoga, glace au fromage blanc
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La poire rotie au caramel vanillé, éclats d'amandes caramélisées
et glace a la chicorée confite
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu Haeberlin

Le frites de homard kadaif a la grenade et au sarrasin, sauce bisque
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La soup de poule faisane et foie gras en‘Souvaroff’
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Le filet de limande Matsukawa meuniére, sauce Périgueux
compression de pommes de terre et céleri-rave a la truffe
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Le pigeon roti, gratin de figues, cepes et pancetta sauce madeére
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La poire marinée, gelée de myoga, glace au fromage blanc
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La poire rotie au caramel vanillé, éclats d'amandes caramélisées
et glace a la chicorée confite
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Le Menu ﬂ h

7 RBENMEI—R
TN RRED ARy v VT FEOEM 2 B3 L AN 72<
v T BEOOa—ATF

MKITFRICTIHEZ SETWELEEET

27,000 B - H— 2R 13%5]
33,561 R - K 13%iA
FoT AT LR LA = 2 —E RO 72300



