Le Menu d’Alsace

La rillettes de balaou du Japon et figures, soupe froide d'aubergines et miso blanc

BRI =y & i L AR OmRA—7 WIEROT 7 b

La mousse de saumon mariné et gelée de Gewiirztraminer, trois points colorés
saumon fumé et pickles de framboises
BARZTH =L DL—AL T2V b T IRLDY 2L
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Le scombre sawara roti, parfum de poivre a la cannelle
cannellonis au Beni Haruka et aux noisettes
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La poire marinée et gelée de myoga, glace au fromage a la créeme
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Le sfogliatella aux figues noires, glace au café
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

La rillettes de balaou du Japon et figures, soupe froide d'aubergines et miso blanc
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La mousse de saumon mariné et gelée de Gewliztraminer, trois points colorés
saumon fumé et pickles de framboises
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La daurade poélée sur une polenta au safran,

chotizo, moules du Mont-Saint-Michel, sauce au vin blanc
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La Ballotine de blanc de poulet fermier aux racines de lotus marinées
sauce a l'estragon
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La poire marinée et gelée de myoga, glace au fromage a la créeme
DO~ X B EINDTal JIV—AF—ADT A A7 Y —1A

La torche aux marron aux fruits de la passion
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de ’Auberge de I’'I1l

La bisque de crabe bleu, salade de crabe et légumes d'été
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La salade ti¢de de laitue sucrine et de palourdes hamaguri,
salade froide de jambon de Kusakabe et de fromage de BIEI
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Le filet de bar sur une créme de courgettes, quenelle de courgette
et soufflé aux courgettes en fleur et aux calamars
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Les noisettes de chevreuil, compote d’abricots aux fleurs de sureau,
purée d’amandes, spitzle a 'alsacienne
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La poire marinée et gelée de myoga, glace au fromage a la créme
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Le mille-feuilles 1éger a la vanille et noisettes du Piémont
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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