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La rillettes de balaou du Japon et figures, soupe froide d'aubergines et miso blanc 

秋刀魚のリエット 茄子と白味噌の冷製スープ 無花果のアクセント 

 

La mousse de saumon mariné et gelée de Gewürztraminer, trois points colorés 

saumon fumé et pickles de framboises 

タスマニアサーモンのムースとゲビュルツトラミネルのジュレ 

3 彩のポワン 燻製サーモンとフランボワーズのピクルス 

 

Le scombre sawara rôti, parfum de poivre à la cannelle 

cannellonis au Beni Haruka et aux noisettes 

鰆のロティ シナモンペッパーの香り 

紅はるかとヘーゼルナッツのカネロニ  

 

La poire marinée et gelée de myoga, glace au fromage à la crème  

和梨のマリネとみょうがのジュレ クリームチーズのアイスクリーム 

 

Le sfogliatella aux figues noires, glace au café 

黒いちじくのスフォリアテッラ  

コーヒーのアイスクリーム添え 

 

Les mignardises 

小菓子 

     5,500 消費税・サービス料 13%別 
     6,836 消費税・サービス料 13%込 

 
 
 
 
 

 (Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) 

テーブルごとに同じメニューをお選びください 



Le Menu des Vosges 
 

 

 

La rillettes de balaou du Japon et figures, soupe froide d'aubergines et miso blanc 

秋刀魚のリエット 茄子と白味噌の冷製スープ 無花果のアクセント 

 

La mousse de saumon mariné et gelée de Gewüztraminer, trois points colorés 

saumon fumé et pickles de framboises 

タスマニアサーモンのムースとゲビュルツトラミネルのジュレ 

3 彩のポワン 燻製サーモンとフランボワーズのピクルス 

 

La daurade poêlée sur une polenta au safran, 

chorizo, moules du Mont-Saint-Michel, sauce au vin blanc 

小鯛のポワレ サフラン香るポレンタとチョリソ 

モンサンミシェルムール貝 ソース・ヴァンブラン 

 

La Ballotine de blanc de poulet fermier aux racines de lotus marinées 

sauce à l'estragon 

七谷地鶏胸肉のバロティーヌ 蓮根のピクルス 

ソース・エストラゴン 

 

La poire marinée et gelée de myoga, glace au fromage à la crème  

和梨のマリネとみょうがのジュレ クリームチーズのアイスクリーム 

 
La torche aux marron aux fruits de la passion 

トルシュ オ マロン  
パッションフルーツのアクセント 

 

Les mignardises 

小菓子 

 

     8,500 消費税・サービス料 13%別 
     10,565 消費税・サービス料 13%込 

 

 (Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) 

テーブルごとに同じメニューをお選びください 

 



Le Menu de l’Auberge de l’Ill 
 

 

La bisque de crabe bleu, salade de crabe et légumes d'été 

知多産渡り蟹のビスク 蟹のサラダ仕立てと夏野菜 

 

La salade tiède de laitue sucrine et de palourdes hamaguri, 

salade froide de jambon de Kusakabe et de fromage de BIÉI 

シュクリーヌレタスと桑名蛤の温製サラダ 

小豆島産草壁生ハムとフロマージュ・ド・美瑛の冷製サラダ 

 

Le filet de bar sur une crème de courgettes, quenelle de courgette 

et soufflé aux courgettes en fleur et aux calamars 

三河産鱸とズッキーニのクリームとクネル 

花ズッキーニと剣先烏賊のスフレ 

 

Les noisettes de chevreuil, compote d’abricots aux fleurs de sureau,  

purée d’amandes, spätzle à l’alsacienne 

厚岸産鹿肉 エルダーフラワーとアプリコットのコンポート 

アーモンドのピューレ アルザス風スペッツレ 

 

La poire marinée et gelée de myoga, glace au fromage à la crème  

和梨のマリネとみょうがのジュレ クリームチーズのアイスクリーム 

 

Le mille-feuilles léger à la vanille et noisettes du Piémont 

ピエモンテ産ヘーゼルナッツとヴァニラの香る軽いミルフィーユ 
 

Les mignardises 

小菓子 

 
         17,000 消費税・サービス料 13%別 
          21,131 消費税・サービス料 13%込 

 

 

 (Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) 

テーブルごとに同じメニューをお選びください 


