Le Menu d’Alsace

La bonite marinée, huile et glace au katsuobushi Classique
— hommage a Kinshichi Shoten —
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Le velouté de pois gourmands, légumes de saison,
bonbons de parmesan, croustillant de crevettes et de pancetta
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Lécaillée de daurade itoyori,
choucroute, saucisse aux palourdes asari, sauce vin blanc, accents de cumin
A IAVHOZIAT Ta—TN—bFeEADOY Y
VAT g T T JIDT 7Ry b

Le blanc-manger au litchi, glace a 'amazake
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Le nougat glacé aux abricots, fagcon Auberge de I'Ill
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

La bonite marinée, huile et glace au katsuobushi Classique
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Le velouté de pois gourmands, légumes de saison,
bonbons de parmesan, croustillant de crevettes et de pancetta
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L’omble iwana poché, créme au Gewlirztraminer,
minestrone aux légumes printaniers, calamars luciole et citron vert confit
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Lassiette de lapin, son jus,
maultasche d’aubergine a la lavande, salade de cresson et de radis
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Le blanc-manger au litchi, glace a ’'amazake
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Les ceufs a la neige au jasmin, sorbet aux herbes, sauce au melon rouge
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Le Menu de ’Auberge de I’'I1l

La compression de foie gras et de rhubatbe, parfum de framboise
accents de framboise et de mascarpone
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Le boudin de homatd, sauce bisque légere,

contfit de lapin, pickles a la moutarde
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L’ainame poélé, asperges vertes aux feuilles d’ail,
soubise crémeuse au vin jaune et aux morilles fraiches
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Le filet mignon de veau a la provengale, variations sur les artichauts
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Le blanc-manger au litchi et glace a 'amazake
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Le tout I'esprit de la profiterole, a la mangue, vanille et notre chocolat
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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