Le Menu d’Illhaeusern

Le pouding au potage de mais, écume d’edamame
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Le sphere de mousse au paprika
ragout de nagoya kochin aux légumes d'été, sauce supréme
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Le filet de raie meuniere a la grenobloise
purée de pommes de terre émulsion de capres
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Le lapin a la provencale
sauce sétoise et génovese
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La petite pasteque, gelée de vin de cassia, sorbet a la goyave
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L’ananas poché,
glace chocolat au lait au poivre hihatsu, saveur de gingembre
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de I’Auberge de I’Ill

La salade de crabe des neiges, meringue a la pomme verte, caviar,
sauce aux crustacés d’oursin
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La mousse de mais et bouillon 2 la truffe
petites raviolis au foie gras
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La St-pierre a la laitue lomain
pancetta et confiture de tomates bouillon de moules
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L’assiette de cochon de lait Ibari, facon Auberge de I'Ill
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La petite pasteque, gelée de vin de cassia, sorbet a la goyave
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Le chocolat Nyangbo pur Ghana en textures, gavottes croustillantes
et sorbet mucilage
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu Haeberlin

Le tartare de homard bleu au fenouil, osciétre de Kaviari
gelée de bouillabaisse, salade d'oranges et salicorne
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Le ris de veau meuniere aux amandes
sauté de courgettes et girolles, compotée de prunes
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Le filet d’omble chevalier poélé, multascha aux écrevisses
et croaton d’anguille laquée, sauce aux herbes
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La cotelette de pigeon au foie gras, chou et truffes
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La petite pasteque, gelée de vin de cassia, sorbet a la goyave

INEAA T EREEBEOY 2L Y Ty S

Le chocolat Nyangbo pur Ghana en textures, gavottes croustillantes
et sorbet mucilage
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Le Menu kdfl
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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