Le Menu d’Illhaeusern

Le tarte aux sardines marinées et oeufs de hareng fumé
et velouté froid d'aubergine d'automne
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Le “cannelloni” de courgette farci de tomates, d’olives et de
fromage de chévre, accompagné de crevettes akasha poélées
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Le filet sawara roti, purée de pomme de terre aux cepes
condiments pécoros et cépes confit, sauce jus d’oignons
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Le filet de potc 16ti, accompagné d'une tarte Tatin a la tomate
sauce épicée
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I’avant-dessert
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La gelée de raisin alsacien ’Auberge de I'1ll
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de I’Auberge de I’'I1l

Le thon rouge mi-cuit, wasabi et avocat
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Le chausson au ragout d’anguille et de c6tes de porc,
purée de salsifis, sauce matelote
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Le filet de bar poélé, ravioli au calamatr, a la tomate et au céleri-rave
sauce au riesling et au persil, salade de calamar
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Le supréme de pigeon roti sur coffre,
fleischschnaka de ses cuisses au citron confit, purée de carottes aux épices
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I’avant-dessert
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La péche ‘Bellini’, facon Auberge de I'Ill
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu Haeberlin

Le tartare de bar, de concombre, de pomme verte, caviar cristal
émulsion d’agrumes au basilic
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Le nem a l'aileron de requin, a 'ormeau, au crabe et aux edamame, salade
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La crépe au homard bleu, aux girolles, a 'abricot et aux oignons frits,
huile de persil, parfum de cognac
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Le jarret de veau braisé, carottes glacées,
spaghettis au ragout de ris de veau
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I’avant-dessert
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La péche ‘Bellini’, facon Auberge de I'Ill
D “NRY—=" A= Pa - F - U

Les mignardises
INEEF
21,000 2B - H— e Rk 13%5]
20,103 i - H— 2K 13%iA
MIFHCTIHBRRZSETWEREE X T

T—=TNZTEICRI LA =2 — 2 BROZSWN



Le Menu kdfl
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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