Le Menu d’Alsace

Le bonite marinée, huile de bonite classique et glace a la bonite Classique

Hommage a Kinshichi Shoten...
et ~DF~v—Va BoOw xR
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Le croustillant de moules, crevettes et féves en pate filo
condiment de légumes printaniers a la mandarine
L—/VH, WELZOEDOT 1 aEA
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Le saumon cerise sakuramasu mi-cuit,
salade de shungiku et d’orange hassaku, sauce hollandaise au miso blanc
ALHREPERIED X 2o FHENWIOV T X
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La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc
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Le gratin de rhubarbe et de fraises, fagon Auberge de I'lll
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

Le bonite marinée, huile de bonite classique et glace a la bonite Classique

Hommage a Kinshichi Shoten. ..
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Le croustillant de moules, de crevettes et de féves en pate filo,
condiment de légumes printaniers a la mandarine
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Les lamelles de daurade pochées, sauce vin blanc au chou-fleur,

beignets de palourdes hamaguri et de shungiku
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Le caille, pommes de terre et poireaux a la baeckeoffe, spitzle
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La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc
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L’orange hyuganatsu marinée, sorbet au Calpis maison, hommage a Socata

AMED~ Y X EAFMOLEAD YA I B ADF~v—

Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de ’Auberge de I’'I1l

La compression de foie gras et de rhubarbe, parfum de framboise 2026
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Le boudin de homatd , confit de lapin, graine de moutarde et bisque 1égere
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Le turbot, soubise crémeuse aux aspeges vertes, morilles farcies et vin jaune
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Le filet mignon de veau, vatiation d'artichauts a la provencal
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La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc
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Le tout l'esprit de la profiterole, a la mangue, vanille et notre chocolat
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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