Le Menu d’Illhaeusern

La salade de fraises et de saumon fumé, glace au fromage de chevre
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La ballotine de truite et d'omble en feuille de Nori,
asperge parfumée au saké et vinaigrette aux oeufs de truite marinés
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Le rouleau de rouget itoyori et d’oseille en crotte de curry vert,
sauce vermouth, petits pois et gnocchi
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L’assiette style choucroute “Tout est Bon dans le Porc”
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Le sorbet gingembre-yaourt, kiwi mariné
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Le gateau de Montélimar, hommage a la Provence
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de I’Auberge de I’Ill

Le chaud froid de poulet fermier de Nanatani aux artichauts et au foie gras
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Le blinis aux escatrgots,

calamars luciole sautés sauce tomate et légumes sauvages
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La sole a la laitue romaine,
gyoza aux crevettes sakura-ebi et au shiso, bisque de crevettes
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— spécialité de ’Auberge de I'lll —
La ballottine de longe et ris de veau de Bretagne,
petits pois, girolles, pommes Maxim, sauce Périgueux
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Le sorbet gingembre-yaourt, kiwi mariné
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L'ile flottante a la rhubarbe parfumée au basilic
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Le Menu Haeberlin

La daurade marinée, caviar oscictre, couleurs printanicres
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Les 1is de veau meuniére, laqués au cognac, parfum de feve tonka,
flan aux morilles, petits pois et pousse de bambou
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La mousseline de homard bleu, sauce civet aux truffes,
ragott de lentilles du Puy et de pied de porc, parfum de thym
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L’entrecote de beeuf Wagyu poélée,
marikknepfle au persil plat, champignons sautés, sauce bordelaise
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Le sorbet gingembre-yaourt, kiwi mariné
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L'ile flottante a la rhubarbe parfumée au basilic
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Le Menu ﬂ h
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La daurade marinée, caviar oscietre, couleurs printanieres
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Les ris de veau meuniére, laqués au cognac, parfum de feve tonka,
flan aux morilles, petits pois et pousse de bambou
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La mousseline de homard bleu, sauce civet aux truffes,
ragott de lentilles du Puy et de pied de porc, parfum de thym
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Le feuilleté de pigeon au foie gras et aux truffes, facon Auberge de I'Ill
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Le sorbet gingembre et yaourt, kiwi mariné
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La crépe fourrée aux griottes flambée au Kirsch, glace a la vanille
7T UAET VA Y FOBRIPNT L—TEH
Ty =IDTA AT =LKL

Les mignardises
INEEF
METFRICCTABREZ S TCWEEEET
27,000 iR - H— e 2R 13%5)
33,561  #BL - F— 2K 13%iA
TN LR LA = 2 —2BROEIN



