Le Menu d’Illhaeusern

Le bonite marinée, huile de bonite classique et glace a la bonite Classique
Hommage a Kinshichi Shoten. ..
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Les crevettes poélées, asperges a la pistache, sauce maltaise
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L’omble chevalier poché a la creme de gewiirztraminer
minestrone aux légumes printaniers, calamars lucioles et citron vert confit
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L’anguille d'Tsshiki et ragoat de beeuf en croute

sauce au vin rouge, moutarde et épices
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La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc
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L’orange hyuganatsu marinée, sorbet au Calpis maison, hommage a Socata
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de I’Auberge de I’Ill

La compression de foie gras et de rhubarbe, parfum de framboise 2026
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Le boudin de homard , confit de lapin, graine de moutarde et bisque légere
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Le turbot, soubise crémeuse aux aspeges vertes, morilles farcies et vin jaune
FHORTV = =0 OEOELT V=T AT A
Zlyvatl—aBlyy Ve —XOA—E =X

Le filet mignon de veau, variation d'artichauts a la provencal
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La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc
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Le tout I'esprit de la profiterole, a la mangue, vanille et notre chocolat
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu Haeberlin

La mosaique de poireau, feuille de Nori et daurade marinée, caviar oscietre
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Les ormeaux sur un ragott de lentilles vertes du Puy, sauce hollandaise a 'oseille
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La lotte cuite 1égerement laquée, raviole au crabe et aux légumes
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Le supréme de pigeon farci a la farce verte, petits pois et jus truffe
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La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc
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Le tout l'esprit de la profiterole, a la mangue, vanille et notre chocolat
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Le Menu ﬂ h
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