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Piccolo Antipasti‐小前菜‐ 

とうもろこしのフォカッチャ 

ヤングコーン炭火焼き バーニャカウダーを添えて 

トウモロコシパンナコッタ 黒胡椒とエピスの泡 

Antipasti‐前菜‐ 

・サーモンのインボルチーニ  夏野菜を添えて 

・アスパラガスのミラネーゼ 

・フォアグラソテーとクロケッタ ソースマルサラ（＋￥2,200） 

Primo Piatti‐パスタ‐ 

・自家製四万十ポークのサルシッチャ ジェノベーゼ リングイネ 

・リガトーニのローマ風カルボナーラ 自家製四万十ポークのパンチェッタ 

・駿河湾桜エビ 自家製タリオリーニ（＋￥500） 

・サルデーニャ産からすみと帆立貝のスパゲッティ（＋￥800） 

Second Piatti‐メイン料理‐ 

・本日の鮮魚のソテー つぶ貝と枝豆のリゾット ソース ノイリー 

・四万十ポークの炭火焼き カポナータ 

・黒黒毛和牛の炭火焼き オリーブのソース タリアータ仕立て（＋￥3,000） 

Dolci‐デザート‐ 

・チェレステ特製モンブラン     ・カタラーナ（クレームブリュレ） 

・ジェラート三種盛り合わせ     ・ボネ~ピエモンテ地方のチョコレートプリン~ 

 

Caffè e Biscotti 

コーヒーとビスコッティ 

 

上記金額には、10％消費税、10％サービス料が含まれます  ※食材に制限やアレルギーのあるお客様はお申し付けください 

Menu prefisso プリフィックスメニュー 

前菜・パスタ・メイン料理・デザートの各項目から一品ずつお選びください 

¥9,000 


