Le Menu d’ Alsace
6,200 (#245 7,843)

Le tartare d’ aji, palourdes hamaguri et piment shishito, pain perdu aux oursins
Aji, hamaguri clam and shishito pepper tartare with sea urchin French toast

B W MFEORILIAIILEERDNAUNILTA

La terrine de calamars blancs sautés et de Iégumes de saison,
calamars luciole, tapenade au chorizo, coulis de tomates
Sauteed white squid and seasonal vegetable terrine with

firefly squid, chorizo tapenade and tomato coulis
HASHMOYT—EEHHTREOT)—X
BEMEFIVY—DETF—RERTEDH—1)

Le filet d’ isaki poélé, petits pois, enoki,
condiment de crevettes sakura—ebi, ragout de pousse de bambou, sauce au xérés,
Pan—fried fillet of isaki with green peas, enoki, sakura—ebi prawn condiment,
bamboo shoot ragout and sherry sauce
FERDERIL J)—2E—R ZOEH #BEDOIVTAIY
BDST— x)—BERKDY—R

La créme Chiboust aux fraises printaniéres, glace au lait aux fleurs de cerisier
Chiboust cream with spring strawberries and cherry blossom milk ice cream

FEHDIL—LIVT—RL BINIDTARD)—LTRZ

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu des Vosges
8,800 (#:%8 11,132)

Le tartare d’ aji, palourdes hamaguri et piment shishito, pain perdu aux oursins
Aji, hamaguri clam and shishito pepper tartare with sea urchin French toast

i3 ¥ MFEORIFAIILEERD/IAUR)ILT

La terrine de calamars blancs sautés et de légumes de saison,
calamars luciole, tapenade au chorizo, coulis de tomates
Sauteed white squid and seasonal vegetable terrine with

firefly squid, chorizo tapenade and tomato coulis
BSHMOYT—ELEHHTREOT)—X
HEHEFIVY—DETF—RERTIDYI—)

Le filet d’ isaki poélé, petits pois, enoki,
condiment de crevettes sakura—ebi, ragout de pousse de bambou, sauce au xérés,
Pan—fried fillet of isaki with green peas, enoki, sakura—ebi prawn condiment,
bamboo shoot ragout and sherry sauce
FRIERDRIL J)—2E—X ZOEH BEEOIDTIIY
BDIT— Tz )—ERKDY—R

La pintade laquée aux épices,
tartelette de ses cuisses, asperges vertes, sauce Albufera
Spice—lacquered guinea fowl with a tart of its thighs,
green asparagus and Albufera sauce
BFEEROROBELEIERDSYY
BRADZILELYRES =0T RISSHR Y—R - FILE21TZS

La créme Chiboust aux fraises printaniéres, glace au lait aux fleurs de cerisier
Chiboust cream with spring strawberries and cherry blossom milk ice cream

EBOIL—LYT—R BIWIDTARY)—LFZ

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz/ INEF

Spécialité de I’ Auberge de I’ Il
Auberge de I lll speciality
TR R Y DINEA ) T (A—IDALHBEELEL THETT)

Le ragoGt de homard sur un risotto aux champignons, I’ émulsion de truffes et son jus
Lobster ragout and mushroom risotto, truffle emulsion
TR—IBEDZYT— vV EZAUEEERDYY VS R)aTDIZayiay
Remplacer Replace ZLEZ 3,500 (#:%84.428M)

Le feuilleté de beeuf au chou et aux truffes
Pie of beef tenderloin and foie gras, truffles
HEFI(LALTATIT-M)aTDI 1 aH
Remplacer Replace ZLEZ 4,400 (#:%85566M)
Le Menu de I'Auberge de Il Remplacer Replace ZLEZ + 3,500 (#:%54428F9)

T—INZEITRALAZ 2 —E BRUKEE
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
EEABEEICE, Y—ERBI5%EHER10%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax




Le Menu d’ lllhaeusern
11,500 (4% 14,548)

Le tartare d’ aji, palourdes hamaguri et piment shishito, pain perdu aux oursins
Aji, hamaguri clam and shishito pepper tartare with sea urchin French toast

B ¥ MFEOIIIFIEERD /AR T

La terrine de calamars blancs sautés et de légumes de saison,
calamars luciole, tapenade au chorizo, coulis de tomates
Sauteed white squid and seasonal vegetable terrine with

firefly squid, chorizo tapenade and tomato coulis
BEMOVT—LEMHROT)—X
HEMETFIVY—DITF—RELTEDI—1)

Le saumon soufflé, facon Auberge de I Il — spécialité de I” Auberge de I IIl —
Salmon souffié, Auberge de I’ lll-style — an Auberge de I’ Il speciality
(A—=RLD2-F-YILDARD ¥ T)

Y—EDRTL =)L aRYILE

La crépinette de veau et de ri,s de veau,
haricots de printemps, créme de Fourme d Ambert, sauce madeére
Veal and veal sweetbread crépinette with spring beans,
Fourme d’ Ambert cream and Madeira sauce

FHENF-TA—DILERYE FEOIFaN
HL—L-F-IALEUR—)LEY—R I TAS

La créme Chiboust aux fraises printaniéres, glace au lait aux fleurs de cerisier
Chiboust cream with spring strawberries and cherry blossom milk ice cream

FEHDIL—LIT—RL BINIDTARD)—LERZ

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

Le Menu de I’ Auberge de I Ill
17,500 (#:48 22,138)

Le ceviche de daurade et de palourdes hokkigai,
gelée de concombre, citronnelle
Sea bream and hokkigai clam ceviche
with cucumber jelly and lemon grass
HIELLFEDEE—F
ARl LEVTSADEY

Le paté en crolite aux quatre viandes, comme |’ aimait mon pére Paul Haeberlin
pickles de légumes de saison
Paul Haeberlin’ s four-meat pie with pickled seasonal vegetables
HUVWEEE BMA, JAT7 YT 5T)—XDINT- T IL—b
FHBFEDEVILREZ

Le filet de sole et Saint—Jacques en ballotine, tarte fine aux champignons
Ballotine of fillet of sole and scallops with a delicate mushroom tart
BEEREERITEHONOT—XE
D EZFUDAIVNRZ

Le supréme de pigeon rdti sur coffre,
gnocchis au céleri—rave truffés, sauce aux truffes
Squab roast on the bone, with celeriac
and truffle gnocchi and truffle sauce
TIVREFREOO—XE
BEAYEM2TD=avFFA Y—R-N)aT

L’ avant-dessert
Pre—a"essert
ILTFtE—IL

Le baba a la rhubarbe et gin, créme infuse a la verveine
Rhubarb and gin baba with verbena—infused cream

JLIS—TDINNETIILTIOXDEBRD)— L

Le café / Les mignardises
Coffee / Mignardises
hoz / INEF

T—INZEITRALAZ 2 —E BRUKEE
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu
EEABEEICE, Y—ERBI5%EHER10%NEENTEYET

The above total amount includes 15% service charge and 10% consumption tax



